YEMEKLIK BAKLAGIL BITKILERIi TOHUM URETiIM TEKNIKLERI

1 |Ders Adi: YEMEKLIK BAKLAGIL BITKILERI TOHUM URETIM TEKNIKLERI
2 |Ders Kodu: TOHS218
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: Hayir
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. ABDULLAH KARASU
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
akarasu@uludag.edu.tr
0224 613 3102
16  |Koordinator lletisim Bilgileri: Eﬂlsgtz?aggxg[sggziMeslek Yuksekokulu
Mustafakemalpasa/BURSA
17 |Dersin WEB adresi:
19 |Pein Aree: :(eelz(:}ﬁ::irli(nti?]ngg?:tlﬁlageigierin adaptasyonu ve tohum yetistirme
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
Yemeklik tane baklagillerin &nemi bilir
2 Azot tesbiti ve nodl olusumunu bilir
3 Bakteri asllanma§_ln|n yapllmasi, asilama materyalinin
hazirlanmasini bilir
4 szial?rulyenin ve bezelyenin adaptasyonu ve tohum Uretimini
5 lk:l"ci)rhutun ve mercimegin adaptasyonu ve tohum Gretimini
6 Bdrulce ve baklanin adaptasyonu ve tohum dretimini bilir
7 nglavgi_l tohg_mlarm|n_d_ep_qlanma3| ve Baklagil tohum
bocegi ile mucadelesini bilir
10
21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




1 Yemeklik tane baklagillerin ve tohumluk
Uretiminin dnemi
2 Yemeklik tane baklagillerin genel
adaptasyonu istekleri
3 Yemeklik tane baklagillerde verimi ve kaliteyi
artirma yollari
4 Nodul olusumu ve nodul olusumuna etki eden
faktorler
Bakteri agilanmasinin yaralari bakteri
5 |asillanmasinin yapilmasi, agilama
materyalinin hazirlanmasi
Fasulye tohumculugunun mevcut durumu,
6 |fasulyenin botanik ve kulturel 6zelliklerinin
incelenmesi
7 |Fasulye tohum Uretimi
Ders tekrari ve ara sinav
Bezelyenin adaptasyonu ve kimyasal yapisi
9 |Bezelye tohumculugunun mevcut durumu,
bezelyenin botanik dzellikleri
10 Bezelyenin kilttri ve tohum tretimi
yontemlerinin incelenmesi
Nohut tohumculugunun mevcut durumu,
11 [nohutun botanik dzellikleri ve tohum Uretim
teknikleri
12 Mercimek tohumculugunun mevcut durumu,
mercimegin botanik 6zellikleri ve kultiri
13 [Bakla tohumculugunun mevcut durumu,
baklanin botanik 6zellikleri ve kultirt
14 |Borilce adaptasyon ve kiltirti Borulce
tohumculugunun mevcut durumu, boértlcenin
botanik 6zellikleri ve kulturi
22 Nedime AZKAN Yemeklik Tane Baklagiller Ders Notlar
Uludag Uni.
: o Sezen SEHIRALI Yemeklik Tane Baklagiller. Ankara Uni.
Ders K'tab_" Referanslar ve/veya Diger Ziraat Fakultesi Yayinlari: 1089, Ders Kitabi: 314
Kaynaklar:
Abdiilkadir AKCIN Yemeklik Tane Baklagiller Selguk Uni.
Yayinlari: 43, Ziraat Fakdltesi Yayinlari: 8
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l i¢i gcalismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24

AKTS / i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme) |0 0.00 0.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 14.00 14.00
Diger 5 4.00 20.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 28.00 28.00
Toplam is Yk 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 0 0 0 4 10 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK2 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK3 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK4 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK5 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK6 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK7 0 0 0 4 |0 2 5 3 2 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




