Sat Bilimi

1 |Ders Adi: Sut Bilimi
2 |Ders Kodu: VBH 6013
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Doktora
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. SERAN TEMELLI
Dersi Veren Diger Ogretim
15 Elemanlari: Yok
e-posta: seran@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941260
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Uludag Universitesi Veteriner Fakultesi Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Anabilim Dali Gérikle
17 |Dersin WEB adresi: http://saglikbilimleri.uludag.edu.tr
Sutin bilesimini olusturan protein, karbonhidrat, yag, vitamin,
mineraller, enzimler, gazlar, organik asitler, koruyucu maddelerin
18 |Dersin Amaci: kimyasal yapisi, 6zellikleri, siniflandiriimasi, metabolizmalari, Gretim
surecindeki mekanizmalari ile stte bulasan yabanci maddeler
hakkinda bilgi kazandirmak
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
Sitin olusumu, bilesimi, beslenmedeki 6nemi, tlkemizde
1 ve dunyadaki Uretim ve tuketimi ile ilgili giincel bilgiler
ogrenir,
> Sitin sagiimasi, toplanmasi, nakli ve isletmelere alimi ile
ilgili bilgiler edinir,
3 Sutte somatik hicre sayisinin 6nemini égrenir,
4 Satdn asitlik, yogunluk, donma noktasi gibi fiziko kimyasal
Ozelliklerini 6grenir,
5 Sut yaginin siniflandiriimasi, kimyasal yapi ve 6zellikleri ile
beslenme ve teknolojideki 6nemini 6grenir,
6 Sut proteinlerinin siniflandiriimasi, kimyasal yapi ve
ozellikleri ile beslenme ve teknolojideki 6nemini 6grenir,
7 Satun karbonhidratlarinin siniflandiriimasi, kimyasal yapi

ve Ozellikleri ile beslenme ve teknolojideki Gnemini 6grenir,

Suitte bulunan enzimlerin kimyasal yapisi,
8 siniflandinimalar ile sut tenolojisindeki kullanim olanaklari
hakkinda bilgi edinir,

Vitamin ve minerallerin siniflandirilmalari ile sttteki
miktarlarini etkileyen faktorleri 6grenir,




Sute bulagan antibiyotik, ilag kalintilar gibi yabanci

10 maddeler hakkinda bilgi edinir,
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS i(}ERiKLERi
Teorik Uygulama
Satun olugsumu, bilesimi ve beslenmedeki
1 onemi, Ulkemizde ve dinyada sit Uretim ve
tiketimi, sitin miktar ve bilesimini etkileyen
faktorler
2 Satun hijyenik olarak sagilmasi, toplanmasi,
depolanmasi, nakli ve igletmeye kabult
3 Sutin fiziko-kimyasal dzellikleri | (renk, tat-
koku, asitlik, yogunluk)
Sutin fiziko-kimyasal dzellikleri Il (donma-
4 |kaynama noktasi, viskozite, elektrik
gegcirgenligi, redoks potansiyeli)
5 Sut lipidleri | (siniflandiriimasi, sit yaginin
Ozellikleri ve kimyasal yapist)
6 St lipidleri Il (st yag globdilleri ve kimyasal
reaksiyonlari, sit yaginin sabitleri)
v Sitln azotlu maddeleri | (siniflandiriimasi,
kazeinin 6zellikleri ve kimyasal yapisi)
Sutin azotlu maddeleri Il (kazeini
8 |pihtilagtirma yéntemleri, serum proteinlerinin
denatiirasyonu)
9 Sitlin karbonhidratlari | (siniflandiriimasi,
laktozun 6zellikleri ve kimyasal tepkimeleri)
10 Suatun karbonhidratlari Il (laktozun
fermentasyonu, kullanim alanlari)
Satdn mineral maddeleri (mineral madde
11 [miktarini etkileyen faktorler, beslenmedeki
onemleri)
12 Sutteki enzimler (teknoloji agisindan
onemleri, siniflandiriimalari, belirlenmeleri)
13 |Sdtdn mindr bilesenleri (vitaminler, sit
gazlari, organik asitler, koruyucu maddeler,
somatik hiicreler)
14 |Sute bulagsan yabanci maddeler
antibiyotikler, temizlik ve dezenfektan
(antibiyotikl izlik ve d fek
maddeler, ilag kalintilari)
22 1. Fox, P.F. and McSweeney, P.L.H. Advanced Dairy
Chemistry, Volume 1, Third Edition, Part A, Kluwer
Academic/Plenum Publishers, New York, 2003.
2. Metin, M. Sut Teknolojisi, Sutin Bilesimi ve Islenmesi,
Besinci Baski, Ege Universitesi Basimevi, Izmir, 2003.
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger 3. Tekingen, O.C. ve Nizamlioglu, M. Sit Kimya, Birinci
Kaynaklar: Basim, Selguk Universitesi Basimevi, Konya, 2001.
4. Tekingen, O.C. ve Tekingen, K.K. Stt ve St Urunleri,
Ikinci Baski, Selguk Universitesi Basimevi, Konya, 2005.
5. http:www.gkgm.gov.tr. Tlrk Gida Kodeksi. llgili
Yoénetmelikler ile Urtn Tebligleri.
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Y1l Sonu Sinavi 1 100.00
Toplam 1 100.00




Yil ici calismalarinin Basariya Orani 0.00
Finalin Bagariya Oranli 100.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is

Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 5.00 70.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 2.00 2.00
Toplam Is Yiikii 86.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 2.87
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 1 5 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK2 4 |4 4 4 |5 1 2 2 1 3 2 5 0 0 0 0
OK3 5 3 5 5 |4 1 2 2 5 4 3 5 0 0 0 0
OK4 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OK5 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OK6 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OK7 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OKs8 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OK9 3 5 5 4 |5 1 2 1 5 2 2 1 0 0 0 0
OK10 4 |2 5 5 |5 2 3 1 5 4 1 1 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




