MEYVE VE SEBZE iSLEME TEKNOLOJiSi

1 |Ders Adi: MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJiSI
2 |Ders Kodu: GMD4238
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 8
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :|2
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. O.UTKU COPUR
15 Dersi Veren Diger Ogretim i
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
16059 Gorukle/Bursa
) Tel: 0224 2941491
16 |Koordinator lletisim Bilgileri: Fax: 0224 2941402
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
Fax: 0224 2941402
e-mail: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci; 6grencinin, meyve ve sebze Uretimine ait temel
suregleri kavramasi, igsleme teknolojilerini 6grenmesi ve Uretimler
18 |Dersin Amaci: esnasinda olugacak fiziksel, biyokimyasal ve mikrobiyolojik
degisimleri yonetebilecek bilginin verilerek sanayi uygulamalarina
hazir hale getiriimesidir.
19 |Dersin Mesleki Geligsime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Ogrenci meyve ve sebzelerin bilesimini ve besin
degerlerini 6grenir.
2 Ogrenci meyve ve sebze isleme teknolojilerini dgrenir.
3 Ogrenci meyve ve sebze islemede kullanilan ekipmanlar
hakkinda bilgi sahibi olur.
4 Ogrenci islenmis meyve ve sebzelerin kalite kontroll
hakkinda bilgi sahibi olur.
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21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




Meyvelerin Hasadi ve isleme Oncesi

1 |Depolanmalari, Meyvelerin islenmeye
Hazirlanmasi
2 |Meyvelerin Kurutulmasi
3 |Meyvelerin Dondurulmasi
4 [Meyvelerin Konserveye iglenmesi
5 |Meyve Suyu Uretimi
Meyve islemede Kimyasal ve Biyokimyasal
6 |Reaksiyonlar ile Meyve Sebze Urlnlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar
Sebzelerin Hasadi, isleme Oncesi Muhafaza
7 |ve Depolanmalari, Sebzelerin Konserveye
Islenmesinde On Iglemler
8 |Konularin Genel Degerlendirmesi
9 |Sebzelerin Konserveye islenmesi
Sebze Suyu, Domates Salcasi, Ketcap ve
10 |Domates Soslari Uretimi
11 |Sebzelerin Kurutulmasi
12 Sebzelerin Dondurulmasi ve Dondurarak
Kurutulmasi
13 |[Sebzelerin Laktik Asit Fermentasyonu ile
Muhafazasi
14 |Sebze islemede Kimyasal ve Biyokimyasal
Reaksiyonlar
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23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00




Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) |Toplam is

Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 25.00 25.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 25.00 25.00
Toplam Is Yiikii 117.00
Toplam Is Yiikii / 30 saat 3.07
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 3 3 4 13 2 2 4 5 4 3 0 0 0 0 0
OK2 5 3 3 4 |4 2 2 4 5 4 4 0 0 0 0 0
OK3 5 3 3 4 |3 2 2 3 5 3 3 0 0 0 0 0
OK4 5 3 2 4 |4 2 2 3 5 5 5 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




