
GIDA PERAKENDECİLİĞİ
1 Ders Adi: GIDA PERAKENDECİLİĞİ

2 Ders Kodu: TEK4739-S

3 Ders Türü: Seçmeli

4 Ders Seviyesi Lisans

5 Dersin Verildiği Yıl: 4

6 Dersin Verildiği Yarıyıl 7

7 Dersin AKTS Kredisi: 3.00

8 Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00

9 Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00

10 Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) : 0

11 Dersin Önkoşulu: Yok

12 Dersin Dili: Türkçe

13 Dersin Veriliş Şekli: Yüz yüze

14 Dersin Koordinatörü: Doç.Dr. SERTAÇ DOKUZLU

15 Dersi Veren Diğer Öğretim 
Elemanları:

16 Koordinatör İletişim Bilgileri: sduman@uludag.edu.tr ; 0 224 294 15 92
Uludağ Üniv. Ziraat Fak. Tarım Ekonomisi Bölümü, Görükle / Bursa

17 Dersin WEB adresi:

18 Dersin Amacı: Dersin amacı öğrenciler perakendecilik kavramını ve perakende 
yönetimini öğretmektir. 

19 Dersin Mesleki Gelişime Katkısı:

20 Dersin Öğrenme Kazanımları:

1 Perakende kavramını öğrenir
2 Perakendeci tiplerini tanır

3 Perakendecilikte pazarlama yöntemlerini öğrenir

4 Parekendecilikte yönetim ve organizasyon yöntemlerini 
öğrenir

5 Gıda perakendeciliğinde lojistik yöntemlerini öğrenir

6 Perakende sektörüne ilişkin projeler geliştirmeyi öğrenir

7 Gıda perakendecilerinin sorunlarını anlama ve çözme 
yeteneği kazanır

8

9

10

21 Dersin İçeriği:
Hafta DERS İÇERİKLERİ

Teorik Uygulama

1 Perakende sektörünün tanımı, perakendeci 
tipleri Perakende sektörü ile ilgili yasal mevzuatın incelenmesi

2 Gıda perakendecilerinde kuruluş yeri seçimi Kuruluş yeri doğru ve yanlış olan perakendecilerin 
incelenmesi

3 Perakendecilikte işletme tipleri ve franchasing Franchasing yapan işletmeler ve franchasing sözleşmelerinin incelenmesi 
4 Gıda parekendeciliğinde reklam Çeşitli perakendeci reklamlarının izlenmesi ve irdelenmesi



5 Gıda perakendeciliğinde lojistik Perakende sektöründen bir yetkilinin daveti ve lojistik 
hakkında karşılıklı sohbet

6 Gıda perakendeciliğinde tedarik, satınalma ve 
stok yönetimi

Perakende sektöründen bir yetkilinin daveti ve tedarik 
konusunda karşılıklı sohbet

7 Ders tekrarı ve Ara Sınav Öğrencilere proje konularının dağıtılması

8 Gıda perakendeciliğinde ürün seçimi, 
fiyatlandırma ve dağıtım

Gıda perakendeciliğinde değişik pazarlama metodlarının 
incelenmesi

9 Gıda perakendeciliğinde kategori yönetimi Ürün kategori yönetiminde örnek sınıf içi tasarım 
uygulamaları

10 Perakende sektöründe kalite güvence 
sistemleri

Gıda perakendecilerinde yaygın kullanılan kalite güvence 
sistemleri konusunda inceleme

11 Perakende sektöründe tüketici davranışı Öğrenci proje sunumları

12 Market içi dizayn Öğrenci proje sunumları
13 Gıda ürünleri saklama  ve sunum koşulları Öğrenci proje sunumları
14 Örnek olay incelemeleri ve genel 

değerlendirme Öğrenci proje sunumları

22 Ders Kitabı, Referanslar ve/veya Diğer 
Kaynaklar:

Ömer Baybars Tek ve Fatma Demirci Örel, 2008. 
Perakende Pazarlama Yönetimi, Kendi Yayınevi, İstanbul. 
Konu ile ilgili bilimsel makaleler

23 Değerlendirme
YARIYIL İÇİ ÇALIŞMALARI SAYISI KATKI YÜZDESİ
Ara Sınav 1 30.00

Kısa Sınav 0 0.00

Ödev 1 10.00

Yıl Sonu Sınavı 1 60.00

Toplam 3 100.00

Yıl içi çalışmalarının Başarıya Oranı 40.00

Finalin Başarıya Oranı 60.00

Toplam 100.00

Kullanılan Ölçme ve Değerlendirme Yaklaşımları

24 AKTS / İŞ YÜKÜ TABLOSU
ETKİNLİK SAYISI Süresi (Saat) Toplam İş 

Yükü (Saat)

Teorik Dersler 14 1.00 14.00

Uygulamalı Dersler 14 2.00 28.00

Sınıf Dışı Ders Çalışma Süresi (Ön çalışma, pekiştirme) 5 1.00 5.00

Ödevler 1 10.00 10.00

Projeler 0 0.00 0.00

Arazi Çalışmaları 0 0.00 0.00

Arasınavlar 1 15.00 15.00

Diğer 0 0.00 0.00

Yarıyıl Sonu Sınavı 1 18.00 18.00

Toplam İş Yükü 105.00

Toplam İş Yükü / 30 saat 3.00

Dersin AKTS Kredisi 3.00



25 PROGRAM YETERLİLİKLERİ İLE
DERS ÖĞRETİM KAZANIMLARI İLİŞKİSİ TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11 PY12 PY13 PY14 PY15 PY16

ÖK1 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK2 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK3 0 0 5 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK4 0 0 4 0 0 0 0 5 3 5 0 0 0 0 0 0

ÖK5 0 0 3 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0

ÖK6 0 0 2 0 0 1 5 1 3 2 0 0 0 0 0 0

ÖK7 0 0 0 0 0 5 3 1 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK: Öğrenme kazanımlar  PY: Program yeterlilikleri
Katkı 

Düzeyi:
1 çok düşük 2 Düşük  3 Orta 4 Yüksek 5 Çok Yüksek


