GIDA KATKI MADDELERI

1 [|Ders Adi: GIDA KATKI MADDELERI

2 |Ders Kodu: GESZ010

3 |Ders Turt: Secmel

4 |Ders Seviyesi Onlisans

5 |Dersin Verildigi Yil: 2

6 |Dersin Verildigi Yariyil 3

7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0

11 |Dersin Onkosulu: Yok

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |Dersin Koordinatori: Dog.Dr. AYTEKIN GUNAY

15 Dersi Veren Diger Ogretim

Elemanlari:
) agunay@uludag.edu.tr

16 |Koordinator lletisim Bilgileri: Tel: 29 42362
U.U.Teknik Bilimler MYO

17 |Dersin WEB adresi:
Bu ders ile 6grencilere;mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak
raf dmrinu uzatan katki maddelerini incelemek,duyusal 6zellikleri

18 [Dersn s R I gD
maddeleri kullanmak yeterliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir.

19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:

20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Raf omrini uzatan katki maddelerini incelemek
> Duyusal 6zellileri modifiye etmek igin katki maddeleri

kullanmak
3 Beslenme degderini arttirmak icin katki maddeleri
kullanmak

4 islem yardimci maddeleri kullanmak
5
6
7
8
9
10

21 |Dersin igerigi:

Hafta |DERS IGERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Tanitim,mevzuat ve ilgili kurumlar hakkinda

genel bilgilendirme




Asitlik duizenleyici ve antimikrobiyal madde

2 ilavesi yapmak
3 |Antioksidan ilavesi yapmak
4 Dokusal yaply dizenlemek icin katki
maddeleri kullanmak
5 Dokusal yaply dizenlemek igin katki
maddeleri kullanmak
6 |Renklendiricileri kullanmak
7 |Lezzet arttiricilan kullanmak
8 |Ders tekrari ve Ara Sinav
9 |Tatlandiricilari kullanmak
10 |Zenginlestirici katkilar kullanmak
11 [Starterleri kullanmak
12 |Enzimleri kullanmak
13 |Tasiyicilari kullanmak
14 |Cozgenleri kullanmak
22 GIDA KATKI MADDELERI VE
INGREDIYENLER;PROF.DR.ILBILGE -
SALDAMLI/HACETTEPE UNIVERSITES|I MUHENDISLIK
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger g’?‘g AL\J I}_(LE'?(II- IC\;/IIESDIVIL_LI{EENE’)IIQSOLILGIDIRB ('?(L)Llilll\lgtljs
Kaynaklar: ALTUG/EGE UNIVERSITESI MUHENDISLIK
FAKULTESI-GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 30.00
Kisa Sinav 1 10.00
Odev 1 10.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 4 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Basariya Orani 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklasimlar

24

AKTS / iS YOKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme) |8 1.00 8.00
Odevler 14 2.00 28.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 10.00 10.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 15.00 15.00
Toplam is Yk 89.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 2.97
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 2 5 5 2 |4 4 4 5 2 2 3 2 0 0 0 0
OK2 2 5 3 2 |5 5 4 5 2 2 2 2 0 0 0 0
OK3 2 5 3 2 |5 5 4 4 2 2 2 2 0 0 0 0
OK4 2 5 4 3 |4 4 5 4 2 2 2 2 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok disiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiuksek
Duzeyi:




