GUVENLIi GIDA URETIM SISTEMLERI

1 |Ders Adi: GUVENLI GIDA URETIM SISTEMLERI
2 |Ders Kodu: GMB5001
3 |Ders Turt: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 3.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. O.UTKU COPUR
15 Dersi Veren Diger Ogretim i
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
) 16059 Gorukle/Bursa
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Tel: 0224 2941491
Fax: 0224 2941402
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu ders kapsaminda égrencilerin glvenilir gida Gretimi igin kritik
kontrol noktalari olugturma, kritik parametreleri belirleme, risk analizi
18 [Dersin Amaci: yapma ve HACCP, 1SO22000 standardi uygulamalari basta olmak
tzere GMP, GLP, GHP vb. 6n kosul sistemleri hakkinda bilgi
edinmeleri ve uygulamalarini 6grenmeleri amaglanmistir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Ogrenci gida giivenligi ve glvenli gida kavramlarini
ogrenir.
> Ogrenci gida, ekipman, ortam ve personel hijyeni
kavramlari ile uygulamalarini égrenir.
Ogrenci gidalarda olusabilecek fiziksel, kimyasal ve
3 mikrobiyolojik tehlikeleri 6grenerek, bunlari 6nlemeye
yonelik adimlar konusunda fikir ydritebilir.
4 Ogrenci risk analizi yapabilir
5 Ogrenci 6n kosul programlarini bilir
6 Ogrenci HACCP temel prensipleri basta olmak lizere, ISO
22000 standardi ve uygulamalari hakkinda fikir sahibi olur.
10
21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI




Teorik

Uygulama

1 [Guvenli gida tanimi ve dnemi
2 Gida guivenligi sistemleri ve ISO 9001
3 Gida endustrisinde HACCP uygulamalari
4 ISO 22000 ve uygulamalari
5 |GMP ve uygulamalari
6 |GLP ve uygulamalari
7 |GDP ve uygulamalari
8 |Validasyon Teknikleri
9 |Gidalardaki fiziksel tehlikeler
10 Gidalardaki kimyasal tehlikeler
11 |Gidalardaki mikrobiyolojik tehlikeler
12 |Risk analizi
13 |izlenebilirlik
14 |Ogrencilerin 6dev sunumlari
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23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI |[KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 50.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 2 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Bagariya Orani 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24

AKTS / iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 3.00 42.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 2.00 28.00
Odevler 1 30.00 30.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 1 40.00 40.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 40.00 40.00
Toplam is Yk 180.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 6.00
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 1|4 5 4 |4 3 5 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK2 4 |4 4 4 |3 3 4 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK3 5 1|4 5 4 |5 4 5 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK4 5 14 5 4 |5 4 5 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK5 5 |4 5 4 |4 3 5 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK6 5 14 5 4 |5 4 5 5 4 5 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




