Et ve Et Urlinleri Analizleri

1 |Ders Adi: Et ve Et Uriinleri Analizleri
2 |Ders Kodu: VBH 5013
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 4.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. SAHSENE ANAR
Dersi Veren Diger Ogretim
15 Elemanlari: Yok
Mail: anar@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941332
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Uludag Unv. Veteriner Fak. Besin Hijyeni ve Teknolojisi
Anabilim Dall
17 |Dersin WEB adresi: http://saglikbilimleri.uludag.edu.tr
Et ve et Urlnlerinin kalite kontrolinde kullanilan kimyasal ve
18 |Dersin Amaci: mikrobiyolojik analizlerin prensiplerinin, analizlerinin yapilmasinin ve
sonuglarinin yorumlanmasinin égretilmesi amaclanir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Laboratuvarda galisma prensiplerini siralayabilir
> Et ve et Urtnlerinde kimyasal analizler igin drnek
alinmasini uygulayabilir
3 Et ve et Urtinlerinde mikrobiyolojik analizler icin 6rnek
alabilir
4 Et ve et Urlnlerinde su aktivitesi ve rutubet tayinini
yapabilir
5 Et ve et Urlnlerinde Soxhelet ydontemi ile yag miktarini
belirleyebilir
6 Et ve et Urlnlerinde protein ve kul i¢eriginin miktarini
saptayabilir
Et ve et Urtinlerinde asitlik, pH ve tuz analizlerini yapabilir
Mikrobiyolojik analizler igin besi yerini hazirlayabilir
Dokme plak yontemi ile ekim yapabilir
10 Yayma plak yéntemi ile ekim yapabilir ve analiz sonuglarini
yorumlayabilir
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




Dersin tanimi, kaynak kitaplarin tanitimi,
1 [laboratuvar givenligi ve laboratuvarda ilk
yardim

Laboratuvar ve laboratuvarda kullanilan aletlerin tanitimi

2 Et ve et Urtinlerinde kimyasal analizler igin
ornek alinmasinda dikkat edilecek noktalar

Et ve et UrUnlerinden kimyasal analizler igin 6rnek alinmasi

Et ve et Urtnlerinden mikrobiyolojik analizler
3 |icin 6rnek alinmasinda takip edilecek
basamaklar

Et ve et Urtnlerinden mikrobiyolojik analizler igin 6rnek
alinmasi

4 Et ve et Urtinlerinde kimyasal analizler |
(rutubet, aW tayini)

Rutubet ve aW analizleri

5 Et ve et Urlinlerinde kimyasal analizler 1l (yag
miktari)

Kiyma ve sucukta Soxhelet metodu ile yag miktari tayini

Et ve et UrUnlerinde protein igeriginin
belirlenmesi yontemleri

Et ve et UrUnlerinde Kjeldahl yontemi ile protein igeriginin
belirlenmesi

Et ve et GrUnlerinde kul icerigi

Total kil miktarinin saptanmasi

Et ve et Urtinlerinde pH 6lcimu ve total asitlik belirlenmesi

6
7
8 |Et ve et Urlnlerinde asitlik (pH, total asitlik)
9

Et UrGnlerinde tuz ve tuzluluk miktar

Et GrUnlerinde tuz iceriginin belirlenmesi

Et ve et Urtinlerinden mikrobiyolojik analizler

Pamuk sirtme yéntemi, Trigger yontemi, agar sucugu

10 |igin 6rnek alinmasi, 6rnek alma kurallari ve Sntemi ile 6rnek alinmasi
yontemleri y
11 Mikrobiyolojik analizlerde kullanilacak besi Besi ortamlarinin hazirlanmasi ve kullanilan malzemelerin
yerlerinin hazirlanmasi kurallar sterilizasyonu
12 Mikrobiyolojik analizlerde kullanilan ekim Et ve et Urtinlerinde ylzey yayma ekim yonteminin
yontemleri | (ylzey yayma) uygulanmasi
13 [Mikrobiyolojik analizlerde kullanilan ekim o . L -
yontemleri Il (dokme) Et ve et UrUnlerinde dokme ekim yonteminin uygulanmasi
14 |Analiz sonugclarinin ilgili Grtin tebliglerine gore . T
yorumlanmasi Analiz sonuglari ile ilgili rapor hazirlanmasi
22 1. Inal, T. Besin Hijyeni. Hayvansal Gidalarin Saglk
Kontrolu, Final Ofset, Istanbul, 1992. )
2. Gokalp,H.Y., Kaya, M., Tulek, Y., Zorba, O. Et ve Et
urinlerinde Kalite Kontrolu ve Laboratuvar Uygulama
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Klavuzu. Ankara Univ.Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum,
Kaynaklar: 2001.
3. Tekingen, O.C., Dogruer, Y. Her Yonuyle Pastirma.
Selguk Universitesi Basimevi, Konya, 2000.
4. Yildinm, Y. Et Endustrisi, Kozan Ofset, Ankara, 1996.
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 100.00
Toplam 1 100.00
Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 0.00
Finalin Basariya Orani 100.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS/i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 6.00 84.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 1.00 1.00
Toplam is YUk 127.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 4.23
Dersin AKTS Kredisi 4.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 1 1 1 1 2 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0
OK2 1 1 4 1 |5 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0
OK3 1 1 4 1 |5 1 1 1 5 1 0 0 0 0 0 0
OK4 3 5 5 3 |5 1 2 1 2 3 0 0 0 0 0 0
OK5 3 5 5 3 |2 1 2 1 2 3 0 0 0 0 0 0
OK6 3 5 5 3 ]2 1 2 1 2 3 0 0 0 0 0 0
OK7 3 5 5 3 |2 1 2 1 2 3 0 0 0 0 0 0
OKs8 3 5 5 3 |2 1 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0
OK9 3 5 5 3 |2 1 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0
OK10 3 5 5 3 |2 1 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




