GIDA MIKROBIYOLOJiSI

1 [|Ders Adi: GIDA MIKROBIYOLOJiSI

2 |Ders Kodu: GIDZ104

3 |Ders Turi: Zorunlu

4 |Ders Seviyesi Onlisans

5 |Dersin Verildigi Yil: 1

6 |Dersin Verildigi Yariyil 2

7 |Dersin AKTS Kredisi: 5.00

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0

11 [Dersin Onkosulu: Yok

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |[Dersin Koordinatori: Dr. Ogr. Uyesi ASUMAN KARAKAS SEN

Dersi Veren Diger Ogretim

15 Elemanlar:: Yard.Dog.Dr. Asuman KARAKAS SEN

Yard.Dog.Dr. Asuman KARAKAS SEN
) U.U. Yenisehir |.O.M.Y.O.

16 [Koordinator lletisim Bilgileri: akarakas@uludag.edu.tr
773 60 42

17 |Dersin WEB adresi:
Gida Mikrobiyolojisinin Tarihgesi ve Onemi, Gidalarda Bulunan
Onemli Mikroorganizmalar, Mikrobiyal Bulasma Kaynaklari,
Gidalarda Mikrobiyal Gelismeyi Etkileyen Faktorler, Gidalarda

18 [Dersin Amaci: Indikator Mikroorganizmalar, Gida Kaynakli Mikrobiyal Hastaliklar,
Gida Muhafaza llkeleri ve Gidalarda Mikrobiyal Bozulmalar
konularini teorik ve uygulamali olarak 6grencinin 6grenmesi
amaglanmaktadir.

19 |Dersin Mesleki Geligsime Katkisi:

20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gida Mikrobiyolojisi biliminin tarihsel gelisimini égrenir.
2 Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorleri 6grenir.
3 Gidalarda énemli mikroorganizmalari égrenir.
4 Mikrobiyal bulagsma kaynaklarini égrenir.
5 Gidalarda mikorganizmalarin gelisiminin kontrol altina

alinmasini égrenir.
6 Gidalardaki mikrobiyolojik bozulmalari 6grenir.
7 Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar 6grenir.
8 Gidalardan alinan érneklerin mikrobiyal inceleme igin
hazirlanmasi ve ekim yontemlerini 6grenir.

9 Gram boyama yéntemini dgrenir.
10 Isik Mikroskobunu kullanmayi égrenir.

21 |Dersin icerigi:

Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




1 |Mikroorganizma Gida iligkileri Ders notlari
Gidalarda Onemli Mikroorganizmalar
2 (Bakteriler) Ders notlari
3 Gidalarda Onemli Mikroorganizmalar Ders notlari
(Mayalar ve Kfler)
4 |Gidalarda Mikrobiyal Bulasma Kaynaklari Ders notlari
Gidalarda Mikrobiyal Gelismeyi Etkileyen
5 Faktorler Ders notlari
6 |Gidalarda indikator Mikroorganizmalar Ders notlari
7 |Ders tekrari ve Ara sinav
8 |Gida Kaynakli Mikrobiyal Hastaliklar Ders notlari
Mikrobiyal Kontaminasyonun Onlenmesi,
9 |Mikroorganizmalarin Uzaklastiriimasi, Ders notlari
Mikrobiyal Gelismenin Inhibisyonu
Et ve Et Uriinlerinde Mikrobiyolojik
10 Somlielkr Ders notlari
11 Sit ve Sit Urtinlerinde Mikrobiyolojik Ders notlari
Bozulmalar
Yumurta ve Yumurta Urlinlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar )
12 |Meyve Sebze ve Meyve Sebze Urlinlerinde |Ders notlari
Mikrobiyolojik Bozulmalar
13 |Konserve Gidalarda Mikrobiyolojik
Bozulmalar Ders notlari
14 |Tahil ve Tahil Urlinlerinde Mikrobiyolojik
Bozulmalar _
Fermente Alkolll Iceceklerde Mikrobiyolojik  |Ders notlari
Bozulmalar
22 1-Gida Mikrobiyolojisi 3. Baski. Editérler Prof. Dr. Adnan
Unlatark ve Prof. Dr. Fulya Turantas (2003) META
Yayinevi
2-Gida Mikrobiyolojisi, Gida Endustrisi icin Temel Esaslar
ve Uygulamalari. Klaus Pichharidt (Ed. Yilmaz Sekin,
Nural Karag6zIi) (2004) Literatur Yayinevi
3- Merck Mikrobiyoloji El Kitabi (Hizh Erisim) A.K.
. o Halkman, O.E. Sagdas (2010), Ankara
EZ?};SZI?I, RerEEEr ety Bler 4- Food Microbiology: Fundamentals and Frontiers.
y ' Michael P. Doyle, Larry R. Beuchat, Thomas J. Montville
(Eds) ASM Press Washington, (1997).
5- Food Hygiene Microbiology and HACCP 3 rd Edition
S.J. Forsythe and P.R. Hayes (1998) Aspen Publication.
6- Bacillus subtilis and Its Closest Relatives: from Genes
to Cells Abraham L. Sonenshein, James A. Hoch, and
Richard M. Losick (1999) ASM Press
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Yil igi calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00




Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siresi (On galisma, pekistirme)[13 4.00 52.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 20.00 20.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 22.00 22.00
Toplam is Yk 150.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 5.00
Dersin AKTS Kredisi 5.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 3 5 0 1 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK2 2 5 5 3 11 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK3 3 5 5 3 |1 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK4 3 5 5 3 |1 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK5 3 5 5 3 1 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK6 0 5 5 3 |1 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK7 0 5 5 3 11 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OKs8 3 5 5 3 11 1 0 3 2 0 2 2 0 0 0 0
OK9 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK10 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




