Gida Muhafaza ilkeleri

1 |[Ders Adi: Gida Muhafaza ilkeleri
2 |Ders Kodu: VBH 5008
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 2
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatorii: Prof. Dr. FIGEN CETINKAYA
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
e—maili fgetinkaya@uludag.edu.yr o - N
16 |Koordinatér letisim Bilgileri: Bng::iag Unv. Veteriner Fak. Besin Hijyeni ve Teknolojisi Anabilim
17 |Dersin WEB adresi:
Gidalarda bozulmalari 6nlemek ve gida kaynakli hastaliklara neden
18 [oersn Amac: e e L
ogretmek
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gida muhafaza yontemlerinin siniflandirilmasini 8grenir
Gidalarin gesitli 1sil islem uygulamalariyla muhafazasini
2 ogrenir
3 Konserve teknolojisini 6grenir
Qldalarm sogutulmasi ve dondurulmasi yéntemlerini
4 ogrenir
5 Kurutma ve 1sinlama teknolojilerini 6grenir

Gidalarin kullanimina izin verilen kimyasal maddeler ile
6 muhafazasini 6grenir

Dumanlama teknolojisini 6grenir

Gida ambalajlama yéntemlerini 6grenir

10

21 |Dersin igerigi:

Hafta [DERS ICERIKLERI




Teorik Uygulama

Gida muhafaza ydntemlerinin tanimi ve
1 [siniflandiriimasi

Isi islemi uygulayarak gidalarin muhafazasi -
2 pastdrizasyon, UHT sterilizasyon ve
mikrodalga

Konserve retim teknolojisi

4 |Gidalarin sogutulmasi ve sogukta muhafazasi

Gidalarin dondurulmasi ve donmus
5 [|muhafazasi

6 Kurutma teknolojisi

Isinlama teknolojisi

8 |Yuksek hidrostatik basing uygulamalari

Kimyasal yontemlerle gidalarin muhafazasi -
9 organik asit ve esterleri

10 Kimyasal yontemlerle gidalarin muhafazasi -
nitrat ve nitrit

Dumanlama (tutsuleme) teknolojisi
11

12 |Modifiye atmosfer paketleme (MAP) teknigi

13 [Kontrolli atmosfer paketleme (CAP) teknigi

14 [Vakum ambalajlama teknigi
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23 |Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 2 10.00

Yil Sonu Sinavi 1 90.00

Toplam 3 100.00

Yil igi calismalarinin Basariya Orani 10.00

Finalin Basariya Orani 90.00




Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) |Toplam is

Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamal Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme) |3 5.00 15.00
Odevler 2 15.00 30.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 31.00 31.00
Toplam Is Yk 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 |PY3 |PY4|PY5 |PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10|PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 1 1 2 5 11 2 2 5 3 4 0 0 0 0 0 0
OK2 2 1 3 5 |1 2 2 4 3 5 0 0 0 0 0 0
OK3 1 1 2 4 |2 2 3 5 2 5 0 0 0 0 0 0
OK4 2 1 3 4 12 2 3 5 3 4 0 0 0 0 0 0
OK5 1 1 2 5 11 2 2 5 3 4 0 0 0 0 0 0
OK6 1 1 2 4 12 2 3 5 2 5 0 0 0 0 0 0
OK7 2 1 3 5 11 2 2 4 3 5 0 0 0 0 0 0
OKs8 1 ]2 2 4 12 3 2 5 2 4 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




