REGEL MARMELAT ve JOLE TEKNOLOJiSi

1 |Ders Adi: RECEL MARMELAT ve JOLE TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GSD4217
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 7
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. O.UTKU COPUR
15 Dersi Verep Diger Ogretim Doc. Dr. C. Ece TAMER
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
) 16059 Gorukle/Bursa
16 |Koordinatér lletisim Bilgileri: Tel: 0224 2941491
Fax: 0224 2941402
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu ders kapsaminda; regel, marmelat ve jele Uretim teknolojilerini
19 |Pein Aree: ogretmek, kullanilan alet ve ekipmanlarin 6zelliklerini agiklamak ve
' bu alanda calisacak nitelikli gida muhendisleri yetistirmek
amaglanmaktadir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Ogrenci regel, marmelat ve jele tretiminde kullanilan
hammaddelerin 6zelliklerini 6grenir.
> Ogrenci regel, marmelat ve jele tretim tekniklerini dgrenir.
3 Ogrenci rretimde kullanilan alet ve ekipmanlarin teknik
ozelliklerini 6grenir.
Ogrenci regel, marmelat ve jele Griinlerinde kaliteye etki
4 eden faktorler, dretim hatalari ve ¢éztimleri hakkinda bilgi
sahibi olur.
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21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS iICERIKLERI
Teorik Uygulama




Recel, Marmelat ve Jele Hakkinda Genel
Bilgiler

1
2 Recel, Marmelat ve Jele Uretiminde
Kullanilan Baslica Hammaddeler ve 6zellikleri
3 Recel ve Marmelat Uriinlerinde Kullanilan
Hammaddelerin Uretime Hazirlanmalari
4  |Proseste Kullanilan Ekipmanlar ve Ozellikleri
5 Recel, Marmelat ve Jele Uretimi icin Regete
Olusturma
6 Recel, Marmelat ve Jele Uriinlerinde Kitle
Denkligi ve Ornek Coézumleri
7 |Optimum Jellesme Kosullari
8 |Konularin Genel Degerlendirmesi
9 Evaporasyon Teknikleri ve Kullanilan
Evaporatérler
10 Dolum ve Ambalajlama islemi ile Kullanilan
Ekipmanlar
11 |Teknik Gezi
12 Diyabetik ve Enerjisi Azaltiimis Recel-
Marmelat Uretim Teknigi
13 |Recel Marmelat ve Jele Uretiminde Kalite
Kavrami ve Onemi
14 |Regel Marmelat ve Jele Uretiminde Kritik
Kontrol noktalari ve Kontrol Parametreleri
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23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI |KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Y1l Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Yil igi calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00




Toplam

100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) |Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamal Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 25.00 25.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 30.00 30.00
Toplam ig Yk 122.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.23
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 |PY3 |PY4|PY5 |PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10|PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 (PY16
OK1 5 |3 2 5 |3 2 2 3 3 3 2 0 0 0 0 0
OK2 5 |3 2 5 |4 2 2 4 3 4 3 0 0 0 0 0
OK3 5 |3 2 5 |3 2 2 3 3 3 2 0 0 0 0 0
OK4 5 |3 2 5 |4 2 2 3 3 5 4 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




