PROSES UYGULAMALARI |

1 Ders Adi: PROSES UYGULAMALARI |
2 |Ders Kodu: GMD3238
3 |Ders Turt: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 3
6 |Dersin Verildigi Yariyil 6
7 |Dersin AKTS Kredisi: 4.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 0.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 4.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Dog.Dr. VILDAN UYLASER
Dersi Veren Diger Ogretim L
15 Elemanlar:: Dog. Dr. Tilay OZCAN
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
16059 Gorukle/Bursa
P T S Tel: 0224 2941499
16 |Koordinatér lletisim Bilgileri: Foox: 0224 2941402
e-posta: uylaserv@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci, égrencileri St Teknolojisi ve Biyoteknoloji dersi
18 [Dersin Amaci: kapsamindaki trlnlerin Gretimi sirasinda kalite 6zelliklerinin
tespitinde kullanilan laboratuar analizleri hakkinda bilgilendirmektir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Tursu, zeytin ve sirke Uretimi, analizlerinin yapilmasi
hakkinda bilgi sahibi olmak
2 Boza uretimi ve analizleri hakkinda bilgi sahibi olmak
3 Ogrenciler sutiin duyusal dzelliklerini, sitte kurumadde ve
kil tayini hakkinda bilgi sahibi olma
4 Ogrenciler sitte yag tayin yéntemleri hakkinda bilgi sahibi
olma
5 Ogrenciler sitte asitlik tayin yéntemleri hakkinda bilgi
sahibi olma
6 Ogrenciler siitte piknometre ve laktodansimetre ile 6zgdil
agirlik tayini hakkinda bilgi sahibi olma
Ogrenciler sitte inhibitér madde aranmasi testini,
7 formaldehit ve korbanat testi gibi koruyucu madde
analizleri hakkinda bilgi sahibi olma
Ogrenciler sutte metilen mavisi ve resazurin testi ile siitiin
8 mikrobiyojik kalitesini ve sutte mastitis testi hakkinda bilgi
sahibi olma
9
10
21 |Dersin igerigi:




Hafta

DERS IGERIKLERI

Teorik

Uygulama

Farkli hammaddelerden (Kuru GzUm, elma, ispirto) sirke
Uretimi

Sirke analizleri

Boza Uretimi

Boza analizleri

Alman tipi lahana tursusu ve karsik tursu Uretimi-analizleri

Sele Zeytin ve Salamura Zeytin Uretimi

Zeytinde Fiziksel ve Kimyasal Analizler

Sitin dérnek alma duyusal 6zellikleri
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Sitte yag tayini
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Sitte laktoz tayini
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Sutte 6zgll agirhk tayini

=
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Sutte asitlik tayin yontemleri
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Kuru madde ve kil tayinleri
Koruyucu madde analizleri
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Metilen mavisi ve resazurin testi
Sitte inhibitor madde aranmasi
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Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Kaynaklar:

St Teknolojisi (Prof. Dr. Ekrem KURDAL, Yrd. Dog. Dr.
Tulay OZCAN, Dr. Lutfiye YILMAZ)

Aktan N., Kalkan H. 1998. Sirke Teknolojisi. Ege Univ.
Basimevi, izmir, 82s.

Aktan N., Yicel U., Kalkan H. 1998. Tursu Teknolojisi.
E.U. Ege Meslek Yiiksekokulu Yayinlari No: 23, izmir,
138s.

Aktan N., Kalkan H. 1999. Sofralik Zeytin Teknolojisi. Ege
Univ. Basimevi, izmir, 122s.

Arda M. 1994. Biyoteknoloji. Kikem Dernegi Bilimsel
Yayinlar No: 2, Ankara, 364s.

Tirker I. 1975. Asit Fermentasyonlari (Sirke, Tursu,
Sofralik Zeytin ve Boza Teknolojileri). A.U.Zir.Fak.
Yayinlari: 577, Ders Kitabi:194, A.U. Basimevi, Ankara,
182s.
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Degerlendirme

YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 2 100.00

Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar
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AKTS / iS YOKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 0 0.00 0.00
Uygulamali Dersler 14 4.00 56.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 25.00 25.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 25.00 25.00
Toplam is YUk 120.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 4.00
Dersin AKTS Kredisi 4.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK2 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK3 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK4 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK5 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK6 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK7 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OKs8 0 5 0 0 |0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




