YEMEK STILIiSTLIGi

1 |Ders Adi: YEMEK STILISTLIGI
2 |Ders Kodu: ASLS011
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 3
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Ogr. Gér. Dr. PINAR AYDIN TEMEL
15 Dersi Veren Diger Ogretim Meslek Yuksekokullari Yénetim Kurullarinin gérevilendirdigi 6gretim
Elemanlari: elemanlari.
Ogr.Goér. Pinar AYDIN TEMEL
16  |Koordinatbr lletisim Bilgileri: e :(gzli') ones (I\L/;Zﬁiﬁl:(gsulkzsskigtjo 224 881 32 18
e-mail: paydin@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
19 |Pain Aree: \s(:g;nlfllglzi. gorsel objeler olarak begenilecek sekilde algilanmasini
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkist: ngeklerin gé_rseJ yapisinin ilk izlen_im igi_n onemli oldugunu bilir
gorsel destekli diizenlemede daha istekli olur
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Yemek stilistliginin dnemini kavramak
2 Meyvelerin gdérsel sunumu saglamak
3 Sebzelerin gérsel sunumu saglamak
4 Kahvaltiliklari ¢ekici bir sekilde sunmak
5 Etlerin gdrsel sunumunu saglamak
6 Baliklarin gérsel sunumu saglamak
7 Izgara yemeklerini ¢ekici bir sekilde hazirlamak
8 Gorsel olarak begenilen gidalar ile misteri tatminini
arttirmak
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 [|Planlamak Stil planlari hazirlama
2 |Gerekli arag ve gereclerin hazirlamak Arag gerecleri tanima
3 |Dondurmak ve sogutmak Dondurma ve sogutma
4 |Salatalar hazirlamak Salatalar




Makarna ve soslar hazirlamak

Makarna ve soslar

Burgerler ve sandvigler hazirlamak

Burger ve sandvicler

5
6
7 |Etler hazirlamak
8
9

Etler
Sebzeler hazirlamak Sebzeler
Dondurmalar hazirlamak Dondurmalar
10 |[Tatlilar hazirlamak Tatlilar
11 |Kahvaltiliklar hazirlamak Kahvaltiliklar
12 |Garnitiirler hazirlamak Garnitirler

13 |Cesitli gidalar ile farkli kombinasyonlar
hazirlamak

Gida kombinasyonlari

14 |Genel degerlendirme ve tekrar

Gida kombinasyonlari

22 Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Kaynaklar:

1. Bellingham, Linda., Bybee, Jean Ann ve Rogers, Brad
G. Food Styling For Photographers: A Guide to Creating
Your Own Appetizing Art. Focal Press

23 |Degerlendirme

YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI |KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 2 100.00

Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

Olgme ve degerlendirme, Bursa Uludag Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim Yonetmeligi
ilkelerine gore yapiimaktadir.

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)

Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00

Sinif Digi Ders Calisma Siresi (On galisma, pekistirme)[11 3.00 33.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00

Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 6.00 6.00

Diger 0 0.00 0.00

Yariyill Sonu Sinavi 1 10.00 10.00
Toplam is Yk 91.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.03

Dersin AKTS Kredisi 3.00




25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 |PY3 [PY4|PY5 |PY6 [PY7[PY8|PY9 [PY10|PY11 [PY12 |PY13|PY14 |PY15 |PY16
oK1 4 la |5 |5 [5 |5 [5 |5 |5 [5 [5 |5 o |[o 0 0
OK2 4 la |5 a5 5[5 |5 |5 |5 [ |5 o |[o 0 0
OK3 4 la |5 la |5 5 [5 |5 |5 |5 [5 |5 o |o 0 0
OK4 4 la |5 a5 5[5 |5 |5 |5 [5 |5 o |[o 0 0
OK5 4 la |5 la |5 5[5 |5 |5 |5 [5 |5 o |o 0 0
OK6 4 la |5 a5 5[5 |5 |5 |5 [5 |5 o |[o 0 0
OK7 4 la |5 la |5 5[5 |5 |5 |5 [5 |5 o |o 0 0
OK8 4 la |5 |4 [5 |5 [5 |5 |5 [5 [5 |5 o |[o 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 gok diisiik 2 Diisiik 3Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Duzeyi:




