ISLENMiS TAHIL URUNLERiI TEKNOLOJISI

1 |Ders Adi: ISLENMIS TAHIL URUNLERI TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GIDS226
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatorii: Dr. HULYA AKBAS
15 Dersi Veren Diger Ogretim Meslek YuksekokullarYdnetim Kurullarinin gérevlendirdigi 6gretim
Elemanlari: elemanlari
Ogr. Gor. Dr. Hillya AKBAS _
Bursa Uludag Universitesi, Yenigehir [brahim
Orhan Meslek Yiksekokulu ,Iznik Yolu Uzeri,3.Km Yenisehir
) /BURSA
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Tel : +90 224 7736042/62054
e-posta:hulyailik@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi: e-posta:hulyailik@uludag.edu.tr
Turk Gida Kodeksine ve Urtin tebliglerine uygun olarak farkili
18 [Dersin Amaci: islenmig tahil drdnleri Gretimini kontrol etme yeterliliklerini
kazandirmak
Farkli tahillardan un eldesi ve unlu mamullerin tretiminde farkli
isleme metotlarinin uygulanabil mesi. Ekmek,makarna,biskuvi
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkist: gegltlgrl_nln _gretllepllmesmde gluten ve d|g§r un gnallglerlnln
Oneminin bilinmesi. Standart tip unlu mamul Gretiminin yapilmasini
saglar.Ayrica farkli tahillardan Uretilen isenmis tahil Griinleinin
Uretim ve kontrolu ile ilgili bilgiye sahip olunmasi.
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Tark Gida Kodeksi ve Urln tebliglerine uygun islenmis tahil
drtinleri Uretimi yapabilme.
2 Hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun iglenmis tahil
drtnleri Gretimi yapabilme.
3 Tahil Grtnleri ile ilgili bilimsel ve teknik alanlarda guincel
bilgileri takip edebilme.
4 islenmis tahil Griinlerinde kalite-kontrol icin gerekli cihazlari
kullanabilme.
5 Ekonomik ve piyasada rekabet edilebilir tahil Grtnleri
Uretebilme.
6 Fonksiyonel igslenmis tahil Grunleri geligtirebilme .
7 islenmis tahil Griinleri teknolojisinde kulanilan makinalar
hakkinda bilgi birkimine sahip olma;
8




10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS i(}ERiKLERi
Teorik Uygulama
1 |islenmis tahil Griinlerine Gretimine genel giris. |islenmis tahil driinlerinde duyusal analizler.
Farkh cesit ekmeklerin tretim:Yogurma )
2 |,Fermentasyon,Sekil Islenmis tahil Grinlerinde kuru madde ve kil analzi.
verme,Pisirme,Sogutma.Ambalaj.
Farkh ¢esit ekmeklerin Uretim:.Yogurma
3 | ,Fermentasyon,Sekil Farkli tahil GrGnleri unlarinda gluten analizi.
verme,Pisirme,Sogutma.Ambalaj.
4 Mkarna Cesitleri ve Uretim Sert ve yumusak bugdayda farinograf ve ekstensograf
asamalari.Yogurma,Sekil verme ,Kurutma. kurve yorumlari, aralarindaki farklarin ortaya konulmasi.
Biskuvi gesitleri ve Uretim
5 |asamalari.Yogurma,Sekil Cesit ekmek Uretimleri ve tadim.
verme,Pisirme,Sogutma,Ambalajlama
6 Kek ve gesitleri Uretimi.Hammaddler ve Makarna Uretim.Makarnada su absorbsiyonu.Hacim ve
yardimci maddeler.Uretim asamalari agirlik artisi.
7 Gofret ve gesitleri u[etlrr_u.HammaddIer ve Biskiivi, kek tiretimi ve tadim.
yardimci maddeler.Uretim asamalari
8 |Ders tekrar-Ara sinav Ders tekrar-Ara sinav
Eriste ve bulgur tretimi.Hammadde ve C
9 yardimci maddeler.Uretim agsamalari. Sade ve sebzeli eriste Oretimi.
10 [Celtikten piring tiretim agsamalari Piring fiziksel analizleri
Kahvaltilik gevrekler.hammadde ve yardimci - .
11 maddeler.Uretim agamlalari Kahvaltilik gevrekler pisirme denemeleri ve tadim
12 Tarhana Uretimi.Hammaddei,yardlmm Tarhana uretimi deme galismalari
maddeler.Tarhana cesitleri Uretim agamalari.
13 |Nisasta Gretimi Nsasta analizleri
|t el eiiels - g O i v Hatali tahil Grtnleri hazirlama ve sonuglari inceleme
hastaliklar
22 ELGUN, Adem; ERTUGAY, Zeki, Tahil Isleme Teknolojisi,
Atatlrk Universitesi Ziraat Fakultesi Yayinlari, Erzurum,
1997. ELGUN, Aderr_l_; ERTUGAY, Zeki, CERTEL,
Muharrem, Tahil ve Urtinlerinde Analitik Kalite Kontroll ve
Ders Kitabi Referanslar ve/veva Dider Laboratuvar Uygulama Kilavuzu, KOTANCILAR, Glrbiz,
Kavnaklar: ’ y 9 Ataturk Universitesi Ziraat Fakultesi Yayinlari, Erzurum,
y : 1998. R.C. Hoseney, Principles of Cereal Science and
Techn., , AACC Pub., 1994 G. Owens, Cereal Processing
Tech., Woodhead Pub. Limited, England, 2001. K.Kulp
and J. Ponte, Handbook of Cereal Science and
Technology, Marcel Dekker, USA, 2000
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 30.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 10.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 3 100.00
Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00




Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari (::)Igme ve Degerlendirme Byrsa Uludag Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim Yénetmeligi
ilkelerine gore yapilmaktadir.

24 |AKTS/i$ YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On ¢alisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 1 10.00 10.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 8.00 8.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 16.00 16.00
Toplam Is Yiikii 90.00
Toplam Is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 |2 4 0 |o 0 0 0 0 0 5 5 5 0 0 0
OK2 0 |3 0 0 |0 0 0 0 0 0 5 0 3 0 0 0
OK3 5 |0 4 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK4 2 |0 0 0 |0 0 0 0 0 0 4 0 3 0 0 0
OK5 2 |0 4 0 |0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0
OK6 2 |0 3 0 |0 0 0 0 0 0 4 3 0 0 0 0
OK7 2 |0 0 0 |0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




