ICECEK TEKNOLOJisSi

1 |Ders Adi: ICECEK TEKNOLOJiSI
2 |Ders Kodu: GIDS231
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 3
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Ogr. Gér. Dr. Berrak DELIKANLI KIYAK
15 Dersi Veren Diger Ogretim I_\_/IvesI(_ek Yuksekokullari yonetim kurullariinin gérevlendirdigi diger
Elemanlari: ogretim elemanlari
Ogr. Gér. Dr. Berrak DELIKANLI KIYAK
) 0224 2942668-6180
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: bdelikanli@uludag.edu.tr
B.U.U. Iznik Meslek Yiksekokulu
Gida Teknolojisi Programi
17 |Dersin WEB adresi:
icecek uretim teknolojileri ile ilgili olarak hammaddeden baslayarak
18 [Dersin Amaci: urun eldesine kadar gecen sureclerin ve kontrollerinin hakkinda bilgi
sahibi olmasi amaclanmaktadir.
19 [Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: icecek tiretim teknolojilerinin genel prensiplerini grenmek.
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 icecek uretim teknolojilerinin genel prensiplerini 6grenmek.
> icecek Uret@m_imde_ k.uIIamIan hammadde ve ekipmanlar
hakkinda bilgi sahibi olmak.
3 icecegin t[]rE]ne gore hangi _ijretirn'teknolojisini
uygulayacagi hakkinda bilgi sahibi olmak.
4 icecek uretimindeki kalite kriterlerini dgrenmek.
5
6
7
8
9
10
21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 |iceceklerin tanimi ve ézellikleri
igme suyu Gretimi
3 |Maden suyu Uretimi




Meyve suyu Uretimi

Kahve cesitleri ve ozellikleri

Ders tekrari ve ara sinav

Gazli icecek uretimi

4
5
6 |Enerji ve spor icecekleri Uretimi
7
8
9

Bitki gaylari Gretimi

10 |Geleneksel bitki gayi Gretimi

11 |Bira Uretimi

12 |Distile alkolli ickiler tretimi

13 |Distile alkolll igkiler tretimi (devami)

14 |Tirk Gida Kodeksi yonetmeligi

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger
Kaynaklar:

Copur,0.U.2000. icecek Bilgisi. M.E.B. Devlet Kitaplari.
Ankara.

Kilig,0., 1990. Alkollu ickiler Teknolojisi. Uludag
Universitesi Basimevi. Bursa

Schobinger, U.ceviren J. Acar.1990 Meyve ve Sebze Suyu
Uretim Teknolojisi. Hacettepe Universitesi.
ISBN:975-491-012-0

Cemeroglu, B., Acar,J. 1986. Meyve Sebze isleme
Teknolojisi. Sanem Matbaacilik A.S. Ankara.

Cemeroglu,B.1982. Meyve Suyu Uretim Teknolojisi.
Teknik Basim Sanayii Matbaasi. Ankara.

Kilig,0., Basoglu,F., Copur,O.U.,__EteI,M.1987. Meyve ve
Sebze Isleme Teknolojisi.Uldag Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Ders Notlari No:24. Bursa.

Tﬁrker,i., 1971. Fermantasyon Teknolojisi. Ankara
Universitesi Ziraat Fakultesi Yayinlari No:553. Ankara

Akman, A.V., Yazicioglu,T..1965. Fermantasyon
Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakultesi Yayinlari
No0:248. Ankara

23 |Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 2 100.00

Yil ici calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

ngme ve degerlendirme Bursa Uludag Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitimi Ogretim Yonetmeligi
ilkelerine gore yapilmaktadir.

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 24.00 24.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 24.00 24.00
Toplam is YUk 114.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 1 4 1 1 3 1 3 1 1 1 3 1 1 0 0 0
OK2 1 |4 1 1 |3 1 5 2 1 1 5 1 1 0 0 0
OK3 2 |4 1 1 |4 2 4 2 1 2 3 1 1 0 0 0
OK4 2 5 4 1 |4 2 2 5 1 3 3 1 1 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok disiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiuksek
Duzeyi:




