GIDA GUVENLIGI

1 |Ders Adi: GIDA GUVENLIGI

2 |Ders Kodu: GIDS215

3 |Ders Turt: Secmel

4 |Ders Seviyesi Onlisans

5 |Dersin Verildigi Yil: 2

6 |Dersin Verildigi Yariyil 3

7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0

11 |Dersin Onkosulu: Yok

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |Dersin Koordinatori: Ogr.Gér.Dr. NALAN CIRAK

Dersi Veren Diger Ogretim R, i

15 Elemanlart: Mudurligin gorevilendirecegi bir 6gretim elemani

Ogr. Gor. Dr. Nalan Cirak
) ncirak@uludag.edu.tr

16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Teknik Bil. MYO Et ve Uriin. Tek. Prog. Bas.
tel:02242942381

17 |Dersin WEB adresi:
Ogrencilere gida glvenligi riskleri ve bu risklere karsi kritik kontrol
noktalarinda alinabilecek énlemler hakkinda bilgiler vererek, gida
sektdérinde kalite yoneticisi olarak galismalarini saglayacak, kalite,

18 [Dersin Amaci: gida kalite kontrolunun temel kavramlari, prensipleri ve yontemleri,
kontrol kartlari, toplam kalite yonetimi, kalite yénetim sistemleri, gida
kalitesi ve guivenligi yonetim sistemleri (ISO-9001, ISO-22000)
konularinda bilgi kazandirmak.

. . . . Gida isletmelerinde gida glivenligi ISO-22000 sartlarini kurup
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: yonetebilecek yetkinlikte ara eleman yetistirmek
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:

Gida kaynakl toksik maddelerin fiziksel ve kimyasal
1 Ozellikleri ile bunlarin bulagsma ve olusum nedenlerini
kavrayabilme

Gida kaynakl zararlilardan korunma yéntemlerini
uygulayabilmek

Bir gida maddesinin uretimi sirasindaki potansiyel riskleri
belirleyip risk analizlerini yapabilme

Kalitenin temel kavramlarini, toplam kaliteyi, gida kalitesi
4 ve glvenligi yonetim sistemlerini kavrayabilme ve kontrol
karti hazirlayabilme

Gida Guvence ve Kalite Programlarinin Gelisimi; HACCP,
5 ISO 22000:2005 Gida Guivenligi Sistemlerini
tanimlamayabilme ve karsilastirabilme

ISO 9001:2000 (Kalite yonetim sistemi), GHP(lyi Hijyen
6 Uygulamalari), GMP(lyi Uretim Uygulamalari) ve diger
standartlar hakkinda bilgi sahibi olma ve uygulayabilme

7 Yeni uretilecek Uriinde HACCP sistemini uygulayabilme




8 Bir gida isletmesinde uygun temizlik ve sanitasyon
sistemini tasarlayabilme ve kurabilme
9 Turkiye’de uygulanan gida gilivenligi sistemini diinyada
uygulanan gida guvenligi sistemleri ile karsilastirabilme
10
21 [Dersin igerigi:
Hafta |DERS iICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Gida glvenliginin 6nemi Turkiye de ve
dunyada gida gavenligi
2 |Gida guvenligi ile ilgili yasalar, gida kanunu
3 |Gida kontaminantlari ve bozulma etkenleri
4 Gida kokenli saglik riskleri (bakteriler ve
kuflerden kaynaklanan riskler)
Gida kokenli saglik riskleri (bakteriler,
5 parazitler, dogal gida kontaminantlari ve
kimyasal kontaminantlardan kaynaklanan
riskler)
6 |Gida koruma teknikleri ve Griin guvenligi
7 Gidalara uygulanan temel koruma ve isleme
teknikleri
8 |konu tekrari ve vize sinavi
9 |Gida katki maddeleri
10 Endustriyel gida givenliginde hijyen ve
sanitasyon
11 Gidalarda kalite glivenligi, tGrlin ve Uretimin
kontroli
12 |GMP (lyi Uretim Uygulamalari), GHP'da (iyi
Hijyen Uygulamalari) glivenlik programlari
13 |HACCP sistemi ve gida endustrisindeki
geligimi
14 |[I1SO 22000 Gida guvenligi yonetim sistemi
standardi
22 )
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23 |Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Yil Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 2 100.00

Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00




Toplam

100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

__C)Igme ve degerlendirme, Bursa Uludag Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim Yénetmeligi
ilkelerine gbre yapiimaktadir.

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamal Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 24.00 24.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 24.00 24.00
Toplam s Yiiki 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 2 2 1 11 3 1 1 2 1 4 1 0 0 0 0
OK2 4 |4 2 1 1 4 2 1 2 1 3 1 0 0 0 0
OK3 2 |4 5 3 |4 3 4 4 3 1 3 1 0 0 0 0
OK4 4 |4 1 4 |2 1 1 1 2 3 3 5 0 0 0 0
OK5 4 |4 2 4 |1 1 1 1 2 1 4 3 0 0 0 0
OK6 4 4 2 4 1 1 1 1 2 2 4 3 0 0 0 0
OK7 3 |4 1 3 11 1 1 1 3 4 4 3 0 0 0 0
OKs8 3 |4 1 3 ]2 1 3 2 3 4 4 3 0 0 0 0
OK9 5 |4 1 3 |2 2 1 1 2 4 4 3 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Dusiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




