SUT URUNLERI BiYOKIMYASI

1 |Ders Adi: SUT URUNLERI BiYOKIMYASI
2 |Ders Kodu: GMB5337
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 3.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. TULAY OZCAN
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Prof. Dr. Tulay OZCAN
Bursa Uludag Universitesi
Ziraat Fakultesi
) Gida Mihendisligi Bolimi
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: 16059 Goriikle/Bursa
Tel: 0 224 2941498
Fax: 0 224 2941402
e-posta: : tulayozcan@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci, égrencileri st Grtinleri Uretimi sirasinda olusan
18 [Dersin Amaci: kimyasal ve biyokimyasal degismeler konusunda temel kavram ve
prensipler hakkinda bilgilendirmektir.
. . L . Ders, 6grencilerde sutte olugan kimyasal ve biyokimyasal
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: degismeler hakkinda bilgi birikimi olusturmaktadir.
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:

Sitin fiziksel 6zellikleri hakkinda bilgi edinme

Kazein kimyasi ve sutin pihtilasma mekanizmasi
hakkinda bilgi sahibi olma

St urdnleri Gretimi sirasinda olusan kimyasal ve
biyokimyasal (glikoliz, proteoliz ve lipoliz) hakkinda bilgi
sahibi olma

Sat drtnlerinin reolojik ve tekstirel 6zellikleri ile ilgili bilgi
edinme

Sutteki iz elementler (vitaminler, mineral maddeler vb.)
hakkinda bilgi edinme

St ve Urunlerine bulasan kontaminantlar (Aflotoksin M,
Antibiyotik ve Pestisitler vb) hakkinda bilgi edinme
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21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama

Sutln olusumu

1
2 |Sutin fiziksel dzellikleri-1
3 |[sutin fiziksel dzellikleri-2
4 Sut lipitleri ve lipitlerde meydana gelen
degismeler
5 Sut proteinleri ve proteinlerde meydana gelen
degismeler
Sut sekeri ve reaksiyonlari
6
7 Kazein kimyasi ve sutun pihtilasma
mekanizmasi
Sut ve Urdnlerinde glikoliz, proteoliz ve lipoliz
8
St ve Urdnlerinde amino asit katabolizmasi
ve aroma olugsumu
9
10 |Sut ve Urtnlerinde reoloji ve tekstur
11 |Satteki mineral maddeler
12 |Sutteki vitaminler
13 |Siit ve Griinlerinde mikrobiyel degismeler
14 |Aflotoksin Mi, Antibiyotik ve Pestisitler vb.
kalintilar
22 St ve Urtinleri Fizik ve Kimyasi (Dog. Dr. Tilay OZCAN
basiilmamig ders notu)
Advanced Dairy Chemistry (Volume 1,2,3) (Edited by P. F.
Fox)
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Dairy Chemistry and Biochemistry (Edited by P. F. Fox,P.
Kaynaklar: L. H. McSweeney)
Cheese: General aspects 3 (Edited by P. F. Fox)
Milk and Milk Products: Technology, Chemistry, and
Microbiology (Edited by A. H. Varnam, J. P. Sutherland)
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 4 50.00
Yil Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 5 100.00




Yil ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Bagariya Oranli 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

Degerlendirme icin; 6dev verilmekte ve final sinavi
yapiimaktadir.

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 2.00 28.00
Odevler 4 10.00 40.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 50.00 50.00
Toplam Is Yiikii 174.00
Toplam Is Yiikii / 30 saat 5.80
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 |PY6 |PY7|PY8[PY9 |PY10|PY11l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 |PY16
OK1 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK2 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK3 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK4 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK5 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK6 5 |5 5 5 |5 4 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diigiik 2 Dusuk 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiuksek
Duzeyi:




