Gida Hijyeni ve Sanitasyon

1 |Ders Adi: Gida Hijyeni ve Sanitasyon

2 |Ders Kodu: VBH5006

3 |Ders Turi: Zorunlu

4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans

5 |Dersin Verildigi Yil: 1

6 |Dersin Verildigi Yariyil 2

7 |Dersin AKTS Kredisi: 5.00

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0

11 |Dersin Onkosulu: Yok

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. GUL ECE SOYUTEMIZ

Dersi Veren Diger Ogretim

15 Elemanlari: Yok

Mail: soyutemiz@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941333

16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Bursa Uludag Unv. Veteriner Fak. Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Anabilim Dal

17 |Dersin WEB adresi: http://saglikbilimleri.uludag.edu.tr
Gida kontaminasyon kaynaklari, gida mikrobiyolojisi, gida infeksiyon

19 |Pein Aree: ve intoksikasyonlari hayvansal orijinli gida maddelerinin hijyeni,

: hayvansal orijinli gidalarin bilesimi ve mikrobiyolojik orijinli

bozukluklari hakkinda bilgi kazandirmak.
Gida alaninda galisacak olan Veteriner hekimlere hijyen ve

19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: sanitasyon uygulamalari kapsaminda kargilagiimasi muhtemel
sorunlarin ¢éztmleri ile ilgili 6nemli bir yeterlilik saglayacaktir.

20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Hijyen ve sanitasyonun tanimini,

Gidalarda mikroorganizmalarin gelisimini etkileyen

2 faktorleri,
3 Gidalarin mikroorganizmalarla kontaminasyon yollarini,
4 Gida kaynakli infeksiyon ve intoksikasyon etkenlerini
5 Et ve kanatli etlerinde bozulmalari,
6 Yumurta hijyenini,
7 Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyonun dnemini
8 Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarini,
9
10




21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS iICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Hijyen ve sanitasyonun tanimi ve énemi
2 Gida hijyeni tanimi ve 6nemi
3 Gidalarda mikroorganizmalarin varligi
Gidalarda mikrobiyal gelisimi etkileyen
4  |faktorler
Gidalarin mikroorganizmalarla
5 |kontaminasyon yollari
Gida kaynakli infeksiyonlar (Salmonella,
Campylobacter jejuni, Escherichia coli,
6 |Yersinia enterocolitica, Listeria
monocytogenes)
Gida kaynakl infeksiyonlar (Shigella,
Brucella, Vibrio parahaemolyticus, V.
7 |Cholerae, V. Vulnificus, Aeromonas
hydrophilia)
Gida kaynakli intoksikasyonlar
8 (Staphylococcus aureus, Clostridium
botulinum, Bacillus cereus)
9 Etin mikroflorasi ve ette bozulmalar
10 Kanatli eti mikroflorasi ve bozulmalari
11 Yumurta hijyeni
12 Sut mikroflorasi ve bozulmalari
13 |Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon
14 |HACCP sisteminin prensipleri
22 1. Principles of Food Sanitation (Marriott, Norman G.,
Gravani, Robert B. 2006) )
2. Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi, Erol, |. Ankara, 2007.
3. Practical food microbiology 3rd edition, (D. Roberts, M.
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Greenwood, 2003)
Kaynaklar: 4. Modern Food Microbiology (Jay, James M., Loessner,
Martin J., Golden, David A. 7th ed. 2005)
5. Gida Mikrobiyolojisi Uygulamalari, Halkman, A. K.
Ankara 2005.
23 |Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 100.00

Toplam 1 100.00

Yil ici calismalarinin Basariya Orani 0.00




Finalin Basariya Orani

100.00

Toplam

100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

Ogrencilerin Gida Hijyeni ve Sanitasyon alanindaki
bilgi ve becerilere sahip olus dlzeylerini belirlemek
amaciyla oélgme faaliyeti yazili seklinde final sinavi
olarak yapiimaktadir.

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)

Teorik Dersler 14 2.00 28.00

Uygulamal Dersler 0 0.00 0.00

Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 3.00 42.00

Odevler 14 3.00 42.00

Projeler 14 3.00 42.00

Arazi Calismalari 0 0.00 0.00

Arasinavlar 0 0.00 0.00

Diger 0 0.00 0.00

Yariyill Sonu Sinavi 1 1.00 1.00

Toplam is Yk 155.00

Toplam is Yiikii / 30 saat 5.17

Dersin AKTS Kredisi 5.00

25 _ PROGRAM YETERLiLiP_(L_ERi_ iITE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 |PY3 |PY4|PY5 |PY6 |PY7|PY8|PY9 |PY10|PY11l |PY12 |PY13|PY14 [PY15 |PY16
OK1 4 4 5 4 |5 4 3 4 2 3 0 0 0 0 0 0
OK2 5 3 4 4 2 2 3 4 2 3 0 0 0 0 0 0
OK3 2 3 5 4 |3 5 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0
OK4 3 2 3 5 2 2 4 2 3 2 0 0 0 0 0 0
OK5 5 4 3 3 |3 3 2 3 3 2 0 0 0 0 0 0
OK6 3 5 4 4 |5 3 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0
OK7 4 2 2 3 |4 2 5 2 2 4 0 0 0 0 0 0
OKs8 4 4 3 2 1 2 2 3 4 5 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




