MEYVE SARAPLARI BiLiMi ve TEKNOLOJISI

1 |Ders Adi: MEYVE SARAPLARI BILIMi ve TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GMB5329
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :|2
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. OZAN GURBUZ
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
) 16059 Gorukle/Bursa
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Tel: 0224 2941500
Fax: 0224 2941402
e-posta: ozang@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci; meyve saraplari Uretimi ve gida endustrisindeki
18 [Dersin Amaci: Onemi, sarap igletmeleri, karsilagilabilecek sorunlar ile ¢ozim yollari
hakkinda 6grencilere bilgi vermektir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkist: ai;sth:rrfglézgﬁraplarl endustrisi alaninda 6grencilerde bilgi birikimi
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Sarap Uretimi, detayli bir sekilde égrenilir.
2 _C_')grer)ci, sarap ek.on_omis_in.in dlinyadaki ve ulkemizdeki
onemi hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Ogrenci, sarap i§letmesinin ozellikleri ile_isl_etme_d_e
kullanilan alet ve ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olur.
4 O_Qr_enci,_ sarap teknolojisindeki son gelismeler hakkinda
bilgi sahibi olur.
5 Ogrenci, sarap analiz yéntemleri hakkinda bilgi sahibi olur.
6
7
8
9
10
21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Ogrencilerle tanisma ve dersin igeriginin Meyve suyu analizleri

aciklanmasi




Sarap hammaddesi

Meyve suyu analizleri

Sarap isletmesinin boluimleri

Sarap analizleri

Uziime uygulanan mekanik iglemler

Sarap analizleri

Sira kontrolu, standardizasyonu ve
kikurtleme

Sarap Mayalarinin izolasyonu ve Tanimlanmasi

Alkol fermantasyonu ve cibre fermantasyonu

Sarap Mayalarinin izolasyonu ve Tanimlanmasi

N ol o | BRlwWwN

Fermantasyonda 6énemli olan mayalar, siranin
ayrilmasi ve cibrenin sikilmasi

Sarap Bakterilerinin identifikasyonu ve Sarap Kusurlari

Sekerin pargalanmasi, malolaktik

8 fermantasyon ve fermantasyon siiresi Sarap Bakterilerinin Identifikasyonu ve Sarap Kusurlari
9 Dinlendirme, durultma ve ambalajlama Eima Sarabi Yapimi
basamaklari
10 |Kirmizi sarap Uretim prosesi Elma Sarabi Yapimi
11 |Beyaz sarap uretim prosesi Sarap Aromasinin Analizi
12 |Liks sarap Uretim prosesi Sarap Aromasinin Analizi
13 |Sarapta meydana gelen hastaliklar ve hatalar [Fenolik Bilesiklerin Enstriimental Analizi
14 |Meyve saraplari lretim prosesi Fenolik Bilesiklerin Enstrimental Analizi
22 * Powerpoint sunumlari )
* Kihg, O, 1996,Alkollt Igkiler Teknolojisi, U.U Basimevi
* Vine R.P., Harkness E.M., Linton S.J., Wine Making,
2002, Kluwer Academic NY. )
. - * Kilig, O, 1996,Alkollti Ggkiler Teknolojisi, U.U Basimevi. ¢
Egr“:’];ﬁg?" e vEiEyE Dl Aktan, N., Kalkan, H., 2000. Sarap Teknolojisi.
y : Kavaklidere Egitim Yayinlari No:4, Ankara.
» Canbas, A. 2005. Sarap Teknolojisi. C. U. Zir. Fak. Gida
Muhendisligi Bolimi Ders Notu.
» Understanding Wine Technology: The Scienceof Wine
Explained, New Edition, David Bird, DPQA, UK.
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 50.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 2 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Bagariya Oranli 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

Degerlendirme icin; 6dev verilmekte ve final sinavi
yapiimaktadir.

24

AKTS / iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 1 50.00 50.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 55.00 55.00
Toplam is YUk 175.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 5.83
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 4 |3 5 3 |3 2 3 3 1 3 0 0 0 0 0 0
OK2 4 |3 5 3 |3 2 3 3 1 3 0 0 0 0 0 0
OK3 4 |3 5 3 |3 2 3 3 1 3 0 0 0 0 0 0
OK4 4 |3 5 3 I3 2 3 3 1 3 0 0 0 0 0 0
OK5 4 |3 5 3 |3 2 3 3 1 3 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




