GIDA SANAYINDE KULLANILAN BAHARATLAR ve OZELLIKLERI

1 [|Ders Adi: GIDA SANAYINDE KULLANILAN BAHARATLAR ve OZELLIKLERI
2 |Ders Kodu: GMB6036
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Doktora
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 3.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. VILDAN UYLASER
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Prof. Dr. Vildan UYLASER
Bursa Uludag Universitesi, Ziraat Fakultesi
16 |Koordinator iletisim Bilgileri: %ggé\/lggﬂﬁieslligh?gﬂmﬂ
Tel:02242941499
E-mail:uylaserv@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
19 |Pein Aree: Qersin amaci, 6grgnciler baharatlarin 6zellikleri, smlf'landl'nlmash
biyoaktif bilesenleri ve kullanim alanlari hakkinda bilgilendirmek
19 [Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: i G ci o e iy goati formiarda kulanabiiier
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Baharatlarin 6zelliklerini 6grenir,
2 Baharat Uretim ve igleme tekniklerini 6grenir
3 Baharatlarin ambalajlanmasi ve depolanmasini égrenir
4 Baharatlarin gida endUstrisindeki kullanimlarini 6grenir
5 B'aharatl.ar' ile ilgili yasa, duzenleme, standartlar hakkinda
bilgi sahibi olur
6
7
8
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS IGERIKLERI
Teorik Uygulama
1 [Baharatlarin tarihgesi,
2 Baharatlarin fonksiyonel 6zellikleri ve

siniflandiriimasi,




3 |Baharatlarin kimyasal bilesimi,

4 |Gida sanayinde kullanilan baglica baharatlar,

5 Baharatlarin duyusal, fiziksel ve kimyasal

kalite ozellikleri,

6 Baharatlarin antimikrobiyel ve antioksidan

ozellikleri,

7 Baharat olarak kullanilan bitkilerin
yetistiriimesi ve hasadi

Baharatlara hasat sonrasinda uygulanan

8 islemler (yilkama, kabuk ayirma, agartma,

siniflandirma),

kimyasal islemler, kurutma, temizleme ve

9 [Cesitli baharatlarin Gretim yontemleri,

10 Farkli baharat trtnleri, ambalajlama ve

depolanmasi,

11 Baharatlarin biyoaktif bilesenlerinin
ekstraksiyonu,

12 Baharatlarin farmokoloji ve klinik
uygulamalari,

13 |Turkiye’de ve dunyada baharat ticareti,

14 |[Baharatlar ile ilgili yasal dizenlemeler

22 |Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Kaynaklar:

Atilla Akgul. Baharat Bilimi ve Teknolojisi. Gida Teknolojisi
Dernegi, 1993

23 |Degerlendirme

YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 1 50.00

Y1l Sonu Sinavi 1 50.00

Toplam 2 100.00

Yil ici calismalarinin Basariya Orani 50.00

Finalin Basariya Orani 50.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklasimlar

Bu dersin degerlendiriimesinde proje, édev ve final
sinavi dikkate alinmaktadir.

24 [AKTS /1S YUOKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 3.00 42.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 3.00 42.00
Odevler 1 50.00 50.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 50.00 50.00
Toplam is YUk 184.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 6.13
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 1|4 5 4 |4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK2 4 |4 5 4 |4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK3 4 |3 4 5 |4 3 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK4 4 |4 5 4 |4 3 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK5 4 |3 4 3 |3 4 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




