ENDUSTRIYEL MEYVE SUYU iSLEME TEKNOLOJISI

1 |Ders Adi: ENDUSTRIYEL MEYVE SUYU iSLEME TEKNOLOJISi
2 |Ders Kodu: GMB5013
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :|2
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. CANAN ECE TAMER
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Bursa Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi
Bolimi
T D Do 16059 Gorikle/Bursa
16 |Koordinatér lletisim Bilgileri: Tel- 0224 2941501
Fax: 0224 2941402
e-mail : etamer@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Ulkemizde taze meyve Uretiminin fazla miktarda olmasi, sofralik
: ; olarak tiketilemeyen meyvelerin meyve suyuna islenmesine olanak
18 [Dersin Amaci: tanimaktadir. Ders kapsaminda; meyve suyu isleme teknolojilerinin
ve teknolojideki son gelismelerin 6gretilmesi amaglanmistir.
. . - . Meyve suyu Uretimi ile ilgili teknolojideki son gelismeler hakkinda
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: farkindalik ve bilgi birikimine sahip olmak.
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
Ogrenciler meyve suyuna islenen meyvelerin
1 fizikokimyasal, ve fonksiyonel 6zellikleri hakkinda bilgi
sahibi olur.
> Ogrenciler meyve suyu ve meyve suyu konsantresi
Uretiminde uygulanan yeni teknolojileri grenir.
3 Ogrenciler meyve suyu iretiminde kullanilan enzimlerin ve
durultma yardimci maddelerinin niteliklerini 6grenir.
4 Ogrenciler meyve suyu Uretiminde kullanilan ekipmanlar
hakkinda bilgi sahibi olur
5 Ogrenciler fonksiyonel meyve suyu ve meyveli iceceklerin
Uretimi hakkinda bilgi sahibi olur
6 Ogrenciler meyve sularinin ambalajlanmasindaki
gelismeleri 6grenir.
7 Ogrenciler meyve suyu sektériinlin sorunlari ve sorunlarin
¢cozumleri konusunda fikir sahibi olur.
10
21 |Dersin icerigi:




Hafta

DERS IGERIKLERI

Teorik

Uygulama

Meyvelerin bilesimi, meyve suyu Uretiminde

Pektin Parcalanmasinin izlenmesi

1 [kullanilacak meyvelerin 6zellikleri
2 Meyvelere uygulanan 6n iglemler Nisasta Parcalanmasinin izlenmesi
3 |Presleme ve presler Protein Stabilizasyonuna lligkin Testler
4 Durultma, enzimler ve durultucu maddeler Berraklagma Testi
5 |Klasik filtrasyon, ultrafiltrasyon, ters osmos Fenolik Bilesiklerin Tayini
6 Evaporasyon islemi ve evaporatorler Antosiyanin Tayini
Aroma tutucular, deaerasyon,
7 |homojenizasyon Biyolojik Bulanikhgin Belirlenmesi
8 PRSI Kimyasal Bulanikliklarin Belirlenmesi
Pektik Bilesiklerin Tayini
9 [Vurgulu elektriksel alan
10 SEReR Rl Antioksidan Aktivite Analizi
11 |Dolum iglemleri Kabuk Yagi Tayini
Meyve suyu ambalajlari ve aseptik -
12 |ambalajlama Jellesme Tayini
13 [Fonksiyonel meyve sulari, tropik meyve Naringin Tayini
sulari, diyet iceceklere ait Uretim teknikleri
14 |Ogrencilerin 6dev sunumlari Teknik Gezi
22 Kilig, 0., Basoglu, F., Copur, O.U. 1997. Meyve ve Sebze
Isleme Teknolojisi -1. U.U.Ziraat Fak. Ders Notlari No: 73.
Bursa,192 s.
Kilig, 0., Basoglu, F., Copur, O.U. 1997. Meyve ve Sebze
Isleme Teknolojisi -2. U.U.Ziraat Fak. Ders Notlari No: 74.
Bursa, 273 s.
Cemeroglu, B.,Yemenicioglu, A., Ozkan, M. 2001. Meyve
ve Sebzelerin Bilesimi ve Sogukta Depolanmalari. Gida
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Teknolojisi Dernegdi Yayinlari No: 24. Ankara, 328 s.
NEDTELSER Luh, B.S. and Woodroof, J.G. 1975. Commercial Fruit
processing. Avi Publishing Co. Westport Connecticut. 710
S.
Luh, B.S. and Woodroof, J.G. 1975. Commercial
Vegetable Processing. Avi Publishing Co. Westport
Connecticut. 698 s.
Cemeroglu, B. 2011. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi —
1. Nobel Yayincilik. Ankara, 707 s.
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI |KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00




Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 50.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 2 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Basariya Orani 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklasimlar

Degerlendirme i¢in ddev ile birlikte final sinavi
yapilmakta ve bagil degerlendirme uygulanmaktadir.

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 1 40.00 40.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 1 40.00 40.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 30.00 30.00
Toplam Is Yk 180.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 6.00
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 |4 3 3 |5 3 4 3 1 4 0 0 0 0 0 0
OK2 5 14 3 2 |5 3 4 3 1 4 0 0 0 0 0 0
OK3 4 |4 4 3 |5 2 4 4 1 3 0 0 0 0 0 0
OK4 5 1|4 3 3 |5 3 4 3 1 4 0 0 0 0 0 0
OK5 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK6 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK7 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diusiik 2 Disiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




