
YEMEKLİK TANE BAK. ÖZEL YET. ve ISLAHI
1 Ders Adi: YEMEKLİK TANE BAK. ÖZEL YET. ve ISLAHI

2 Ders Kodu: TAB 5006

3 Ders Türü: Seçmeli

4 Ders Seviyesi Yüksek Lisans

5 Dersin Verildiği Yıl: 1

6 Dersin Verildiği Yarıyıl 2

7 Dersin AKTS Kredisi: 6.00

8 Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 3.00

9 Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00

10 Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) : 0

11 Dersin Önkoşulu: -

12 Dersin Dili: Türkçe

13 Dersin Veriliş Şekli: Yüz yüze

14 Dersin Koordinatörü: Prof. Dr. ABDULLAH KARASU

15 Dersi Veren Diğer Öğretim 
Elemanları: -

16 Koordinatör İletişim Bilgileri:
E-posta: okacar@uludag.edu.tr 
Telefon: 0224 2941514
Adres: İt is determined by the letter grade determined by the 
automation system.

17 Dersin WEB adresi:

18 Dersin Amacı:
Bu derste, yemeklik tane baklagil yetiştiriciliğinde çağdaş agronomik 
uygulamalar, ıslah amaçları ve yöntemleri anlatılarak, verimliliğin 
nasıl arttırılabileceğinin ve günümüzde sürdürülebilir tarımda 
baklagillerin öneminin öğrencilerimize öğretilmesi amaçlanmaktadır.

19 Dersin Mesleki Gelişime Katkısı:
İnsan, hayvan beslenmesinde önemli olan, toprak verimliliğini 
artıran Yemeklik Tane baklagil bitkilerinin ekim nöbetinde yer 
almasını sağlar

20 Dersin Öğrenme Kazanımları:

1 Yemeklik tane baklagil yetiştiriciliği konusunda bilgi sahibi 
olma

2 Yemeklik tane baklagil ıslahı konusunda bilgi sahibi olma

3 Yemeklik tane baklagillerin morfolojik ve agronomik 
özelliklerini bilme

4 Yemeklik baklagillerin sürdürülebilir tarım açısından 
önemini kavrama

5 Yurdumuzda yemeklik tane baklagiller ile ilgili yürütülen 
ıslah çalışmaları konusunda bilgi sahibi olma

6 Yurdumuzda baklagil tarımında aşılama yapmanın önemini 
kavrama

7 Yemeklik tane baklagillerde hastalık ve zararlılara 
dayanıklı çeşit eldesi konusunda bilgi sahibi olma

8 Bölgelere uygun yemeklik tane baklagil türlerini üreticiye 
önerebilme

9

10

21 Dersin İçeriği:
Hafta DERS İÇERİKLERİ



Teorik Uygulama

1
Yemeklik tane baklagillerin tarımının toprak 
verimliliğini koruma, artırma ve ekim nöbeti 
yönünden önemi

2 Baklagil köklerinde nodozite oluşumu ve buna 
etki eden fiziksel ve kimyasal faktörler

3 Bakteri aşılaması ve yararları, aşılama 
materyalinin hazırlanması

4 Yemeklik tane baklagillerde ıslah yöntemleri

5 Mercimek yetiştiriciliği ve ıslahı

6 Nohut yetiştiriciliği ve ıslahı

7 Fasulye yetiştiriciliği ve ıslahı

8 Bakla yetiştiriciliği ve ıslahı

9 Bezelye yetiştiriciliği ve ıslahı

10 Börülce, yetiştiriciliği ve ıslahı 

11 Yemeklik tane baklagillerin hastalık ve 
zararlıları

12 Yemeklik tane baklagillerde dayanıklılık ıslahı 
13 Tescilli çeşitler
14 Genel tekrar

Sınav

22

Ders Kitabı, Referanslar ve/veya Diğer 
Kaynaklar:

-AZKAN,N., 2002. Yemeklik Tane Baklagiller (IV. Baskı), 
Uludağ Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Ders Notları No: 40 
BURSA.

-ŞEHİRALİ,S., 1988. Yemeklik Tane Baklagiller. Ankara 
Üniv.Zir.Fak., Yayınları No:1089, Ders Kitabı:314.

-SUMMERFIELD,R.J., ROBERTS, E.H., 1985. Grain 
Legume Crops. Collins ISBN 0-00-383037-3

23 Değerlendirme
YARIYIL İÇİ ÇALIŞMALARI SAYISI KATKI YÜZDESİ
Ara Sınav 0 0.00

Kısa Sınav 0 0.00

Ödev 1 30.00

Yıl Sonu Sınavı 1 70.00

Toplam 2 100.00

Yıl içi çalışmalarının Başarıya Oranı 30.00

Finalin Başarıya Oranı 70.00

Toplam 100.00

Kullanılan Ölçme ve Değerlendirme Yaklaşımları Bursa Uludağ Üniversitesi  Lisans ve lisans üstü 
Eğitim Öğretim Yönetmeliği ilkelerine göre 
değerlendirilmektedir.

24 AKTS / İŞ YÜKÜ TABLOSU



ETKİNLİK SAYISI Süresi (Saat) Toplam İş 
Yükü (Saat)

Teorik Dersler 14 3.00 42.00

Uygulamalı Dersler 0 0.00 0.00

Sınıf Dışı Ders Çalışma Süresi (Ön çalışma, pekiştirme) 14 1.00 14.00

Ödevler 5 20.00 100.00

Projeler 0 0.00 0.00

Arazi Çalışmaları 0 0.00 0.00

Arasınavlar 0 0.00 0.00

Diğer 0 0.00 0.00

Yarıyıl Sonu Sınavı 1 30.00 30.00

Toplam İş Yükü 186.00

Toplam İş Yükü / 30 saat 6.20

Dersin AKTS Kredisi 6.00

25 PROGRAM YETERLİLİKLERİ İLE
DERS ÖĞRETİM KAZANIMLARI İLİŞKİSİ TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11 PY12 PY13 PY14 PY15 PY16

ÖK1 4 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK2 5 4 4 4 3 4 5 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK3 5 4 4 4 3 4 5 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK4 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK5 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK6 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK7 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK8 5 4 4 4 3 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0

ÖK: Öğrenme kazanımlar  PY: Program yeterlilikleri
Katkı 

Düzeyi:
1 çok düşük 2 Düşük  3 Orta 4 Yüksek 5 Çok Yüksek


