ENDUSTRIYEL MEYVE SARAPLARI TEKNOLOJiSi

1 |Ders Adi: ENDUSTRIYEL MEYVE SARAPLARI TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GMB5029
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 6.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :|2
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. OZAN GURBUZ
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
) 16059 Gorukle/Bursa
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Tel: 0224 2941500
Fax: 0224 2941402
e-posta: ozang@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci, master 6grencilerine meyve saraplari tretim
19 |Pein Aree: tekn_ploj.is.inin te;rpel kgv.ramlarl,l sarap telfnolojisi'nin gida '
endustrisindeki 6nemini, sarap isletmeleri, ¢cikabilecek sorunlar ile
¢6zUm yollari hakkinda bilgi vermektir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Ogrenci, sarap Uretimini ayrintil olarak 6grenir.
> Qgrenci, sarap ekonomisinin diinyadaki ve tlkemizdeki
Onemi kavrar.
3 Ogrenci, bir sarap igletmesinin dzelliklerini égrenir.
4 Ogrenci, bir §§rap_i§Ietmesinde kullanilan alet ve
ekipmanlari 6grenir.
5 Ogrenci, sarap teknolojisindeki son gelismeleri 6grenir.
6 Ogrenci, sarap analiz ydntemlerini égrenir.
7
8
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Ogrencilerin hedeflerinin, beklentilerinin ve Meyve suyu analizlerine giri

dersin iceriginin agiklanmasi




Sarap hammaddesi (lizUmiin yapisi, kabuk,
2 |pulp ve gekirdegin bilesimi, Gzimuin
olgunlagmasi sirasinda gorilen degismeler).

Meyve suyu analizlerine giris

3 |Sarap isletmesinin kisimlari

Sarap analizlerine giris

4 Uziim (izerine uygulanan mekanik islemler
(ezme/presleme, kullanilan presler).

Sarap analizlerine giris

Siranin kontrolU ve standardizasyonu (seker
5 |asit, asitligi dusiren maddeler veya tanen
ilavesi) ve kukurtleme.

Sarap Mayalari izolasyon ve identifikasyonu

6 Alkol fermantasyonu ve maserasyon (cibre
fermantasyonu).

Sarap Mayalari izolasyon ve identifikasyonu

7 Fermantasyonda etkili mayalar, siranin
ayrilmasi ve cibrenin sikilmasi.

Sarap Bakterilerinin Tanimlanmasi ve Sarap Kusurlari

Sekerin pargalanmasi, malolaktik
8 [fermantasyon, fermantasyon siresinin
belirlenmesi.

Sarap Bakterilerinin Tanimlanmasi ve Sarap Kusurlari

9 |Dinlendirme, durultma ve ambalajlama

Elma Sarabi(Cider) Uretimi

10 |[Kirmizi sarap Uretimi

Elma Sarabi(Cider) Uretimi

11 |Beyaz sarap uretimi Sarap Aromasinin Analiz Yéontemleri
Liks sarap uretimi (dogal tatl saraplar, likér s .
12 saraplari, képiren saraplar, mitseller) Sarap Aromasinin Analiz Yontemleri
13 |[Sarap hastaliklari ve hatalari Fenolik Bilesiklerin Enstriimental Analiz Teknikleri
14 Fenolik Bilesiklerin Enstrimental Analiz Teknikleri + Yariyil
Meyve Saraplari Sonu Sinavi
22 * Powerpoint sunumlari )
* Kilig, O, 1996,Alkollt Igkiler Teknolojisi, U.U Basimevi
* Vine R.P., Harkness E.M., Linton S.J., Wine Making,
2002, Kluwer Academic NY. )
* Kilig, O, 1996,Alkollii Gegkiler Teknolojisi, U.U Basimevi.
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger » Aktan, N., Kalkan, H., 2000. Sarap Teknolgjisi.
Kaynaklar: Kavaklidere Egitim Yayinlari No:4, Ankara.
» Canbas, A. 2005. Sarap Teknolojisi. C. U. Zir. Fak. Gida
Muhendisligi Bolumu Ders Notu.
» Understanding Wine Technology: The Scienceof Wine
Explained, New Edition, David Bird, DPQA, UK.
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI |KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 50.00
Yil Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 2 100.00
Yil igi calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Basariya Orani 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 1 80.00 80.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 85.00 85.00
Toplam is Yk 235.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 7.83
Dersin AKTS Kredisi 6.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 4 |3 4 4 |5 3 5 3 2 4 0 0 0 0 0 0
OK2 4 |4 2 3 |4 2 3 5 3 3 0 0 0 0 0 0
OK3 2 3 2 4 |5 2 4 4 3 5 0 0 0 0 0 0
OK4 4 |5 4 5 |3 3 5 3 4 3 0 0 0 0 0 0
OK5 2 5 5 4 |2 4 5 3 3 4 0 0 0 0 0 0
OK6 5 3 3 5 |4 2 4 4 4 5 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




