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18 Dersin Amacı:

Bu dersin amacı; öğrenciye temel mühendislik derslerinden biri olan 
ısı ve kütle transferi  ile ilgili temel prensipleri açıklamak;ısı ve kütle 
transferi prensiplerinin gıda sanayine uygulanması hakkında 
bilgilendirmek; ısı ve kütle transfer bilgilerinin gıda sanayinde bir 
proses veya ekipman tasarımında nasıl kullanacağını öğretmektir.

19 Dersin Mesleki Gelişime Katkısı:

20 Dersin Öğrenme Kazanımları:

1 Isı ve  kütle transfer mekanizmalarını açıklayabilir

2 Kararlı ve kararsız ısı iletim mekanizmalarının temel 
prensiplerini açıklayabilir

3 Isı ve kütle iletiminin Gıda Mühendisliği temel 
işlemlerindeki önemimi kavrar

4 Isı ve kütle iletim denge eşitliklerini yapar ve ikisi 
arasındaki ilişkiyi kavarar

5 Herhangi bir ısı ve kütle iletim sistemlerinin tasarımını, 
analizini, çözümünü ve değerlendirmesini yapar

6 Isı değiştiricilerin tasarımını öğrenir
7 Bireysel olarak ve takım halde çalışmayı öğrenir
8

9

10

21 Dersin İçeriği:
Hafta DERS İÇERİKLERİ

Teorik Uygulama

1 Isı transferine giriş Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

2 Kararlı hal ısı iletimi Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi



3 Kararlı hal ısı iletimi-devam Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

4 Kararsız hal ısı iletimi Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

5 Yaşınımla ısı transferine giriş ve dıştan 
zorlamalı taşınımla ısı transferi

Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

6 İçten zorlamalı taşınımla ısı transferi Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

7 Doğal taşınım, kaynama ve yoğuşma Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

8 Isı değiştiriciler Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

9 Isı değiştirici tasarımı Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

10 Işınımla ısı transferi Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

11 Kütle transferine giriş ve düfüzyon Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

12 Moleküler difüzyon Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

13 Kararsız hal kütle transferi, taşınımla kütle 
trasnferi

Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi

14 Faz dengesi ve ilgili diyagramlar, çift faz 
teorisi

Konu hakkında referans kitaplardan seçilmiş soruların 
rehber gözetiminde çözülmesi
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Ders Kitabı, Referanslar ve/veya Diğer 
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23 Değerlendirme
YARIYIL İÇİ ÇALIŞMALARI SAYISI KATKI YÜZDESİ
Ara Sınav 1 20.00

Kısa Sınav 2 10.00

Ödev 1 10.00

Yıl Sonu Sınavı 1 60.00

Toplam 5 100.00

Yıl içi çalışmalarının Başarıya Oranı 40.00

Finalin Başarıya Oranı 60.00

Toplam 100.00

Kullanılan Ölçme ve Değerlendirme Yaklaşımları

24 AKTS / İŞ YÜKÜ TABLOSU



ETKİNLİK SAYISI Süresi (Saat) Toplam İş 
Yükü (Saat)

Teorik Dersler 14 2.00 28.00

Uygulamalı Dersler 14 2.00 28.00

Sınıf Dışı Ders Çalışma Süresi (Ön çalışma, pekiştirme) 14 1.00 14.00

Ödevler 1 8.00 8.00

Projeler 0 0.00 0.00

Arazi Çalışmaları 0 0.00 0.00

Arasınavlar 1 2.00 2.00

Diğer 4 2.00 8.00

Yarıyıl Sonu Sınavı 1 2.00 2.00

Toplam İş Yükü 90.00

Toplam İş Yükü / 30 saat 3.00

Dersin AKTS Kredisi 3.00

25 PROGRAM YETERLİLİKLERİ İLE
DERS ÖĞRETİM KAZANIMLARI İLİŞKİSİ TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11 PY12 PY13 PY14 PY15 PY16

ÖK1 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK2 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK3 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK4 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK5 5 5 5 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK6 5 0 5 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK7 0 0 0 0 0 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ÖK: Öğrenme kazanımlar  PY: Program yeterlilikleri
Katkı 

Düzeyi:
1 çok düşük 2 Düşük  3 Orta 4 Yüksek 5 Çok Yüksek


