ILERI GIDA MIKROBIYOLOJisi

1 [|Ders Adi: ILERI GIDA MIKROBIYOLOJISI

2 |Ders Kodu:

3 |Ders Turi: Zorunlu

4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans

5 |Dersin Verildigi Yil: 1

6 |Dersin Verildigi Yariyil 1

7 |Dersin AKTS Kredisi:

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta)

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta)

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :

11 [Dersin Onkosulu: -

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. MIHRIBAN KORUKLUOGLU

15 Dersi Veren Diger Ogretim i

Elemanlari:

Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bolim(
16059 Gorukle/Bursa

16 |Koordinator iletisim Bilgileri: 122:0022224 422994 41&9092
e-posta: uylaserv@uludag.edu.tr

17 |Dersin WEB adresi:
Ogrgncilerin lisans eg_itimi sirasinda tanimis olduklari, gida

18 [Dersin Amaci B s e e e e ey
pekistirmeleri hedeflenmektedir.

19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:

20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gidalarda bulunan temel mikroorganizmalar ve kaynaklari
2 Gidalarda bozulmaya neden olan mikroorganizmalar
3 Gida kaynakl mikrobiyal hastaliklar
4 Farkli gidalarda mikroorganizma etkileri
5 Gidalarin mikrobiyolojik analizlerinde kullanilan yontemler
6 Gidalarin mikrobiyolojik kalitesini degerlendirme
7 Mikrobiyolojik analizlerin sonuglarini yorumlama
8
9
10

21 |Dersin igerigi:

Hafta |DERS iICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 gmﬁ(grﬁstiﬁeﬁroseslerinde mikrobiyolojik Mikroskop kullanimi ve besiyeri hazirlama
2 ek SEMEYINCE SN Ve ZE R Mikroskop kullanimi ve besiyeri hazirlama-devam

mikroorganizmalar




3 Ségznmggﬂgfﬂ{;ﬁ;@;‘f?gg?;r:gemra'ar'” Mikrobiyolojik ekim yontemleri
4 Stllgilae ;a:rc]ii::itlzirzigﬁigeagilgggli;\:enligi 75 L) Mikrobiyolojik ekim yéntemleri-devam
5 E/Ioez)ijvlem\;?afebze konservelerinde gorulen Mikrobiyolojik tani yéntemler
6 |Fermente gidalarda goriilen bozulmalar Gidalarda Salmonella aranmasi
7 ﬁ:gfogfggrl]?;%n;;erﬁ ve etkil Gidalarda Salmonella aranmasi-devam
8 |Bacillus cereus Gidalarda Staphylococcus aureus aranmasi
9 |Yersinia enterocolitica Gidalarda Staphylococcus aureus aranmasi-devam
10 |Staphylococcus aureus Gidalarda Escherichia coli aranmasi
11 [Salmonella Gidalarda Escherichia coli aranmasi-devam
12 |Campylobacter jejuni Katalaz-oksidaz testleri
13 |Listeria monocytogenes Metil Red-indol testleri
14 |Clostridium perfringens Karbonhidrat-Gaz olusturma testleri
22 Defigueiredo, M.P., Splittstoesser, D.F. 1980. Food
Microbiology Public Health & Spoilage Aspects.
s Kiay, Rferarlr oy Dger (VA A, e, . 1099 O Mooy
: Tunail, N. 1999. Gida Mikrobiyolojisi ve Uygulamalari
(Mikrobiyel enfeksiyonlar ve intoksikasyonlar 58-86).
Halkman, K. 2005. Gida Mikrobiyolojisi Uygulamalari.
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 40.00
Y1l Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24

AKTS / iS YOKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 4.00 56.00
Odevler 1 50.00 50.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 50.00 50.00
Toplam is YUk 212.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 7.07
Dersin AKTS Kredisi
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 1|4 4 5 |4 3 4 5 2 5 0 0 0 0 0 0
OK2 5 |4 4 5 |4 3 4 5 2 5 0 0 0 0 0 0
OK3 5 |4 4 5 |4 3 4 5 2 5 0 0 0 0 0 0
OK4 4 |4 4 5 |4 3 4 5 2 4 0 0 0 0 0 0
OK5 4 |4 5 5 |4 3 4 4 2 5 0 0 0 0 0 0
OK6 2 2 4 4 |5 3 5 4 2 4 0 0 0 0 0 0
OK7 2 2 2 4 |5 2 5 4 2 4 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




