BiTKISEL YAG TEKNOLOJiSi

1 |Ders Adi: BITKISEL YAG TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GTK210
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatorii: Ogr.Goér. CIGDEM GUCEYU
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Ogr.Gér.Cigdem GUCEYU
) 0224 2942890
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: cguceyu@uludag.edu.tr
Teknik Bilimler Meslek YUksekokulu
Gida Isleme Bolumu /Gida Teknolojisi Programi
17 |Dersin WEB adresi:
Bu ders ile 6grencilere Turk Gida Kodeksi ve TS Standartlarina
. ; uygun olarak yagl tohumlardan yag tretimi, rafinasyon, margarin ve
18 |Dersin Amact: zeytinyagi Uretimini yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Yag elde edilen gida maddelerini ayirt edebilme
> Yaglarin ekstraksiyonu iglemini kavrayabilme
3 Yaglarda nétralizasyon uygulamasi hakkinda bilgiye sahip
olma
4 Yaglarda duyusal analiz yapabilme
5 Yaglarda kimyasal analiz yapabilme
Yaglarin Turk Gida Kodeksine uygunlugunu tespit
6 edebilme
7 Yag uretimi ile ilgili calismalar yapabilme
8 Yaglarin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini inceleyebilme
9 Yag uretiminde kullanilabilecek uygun gida maddelerini
secebilme
Yaglarin paketlenmesi ile ilgili gerekli islemleri
10 uygulayabilme




21 |Dersin igerigi:

Hafta [DERS IGERIKLERI

Teorik Uygulama

1 [Hucrede yag asitlerinin olusumu Yaglarda serbest yag asitleri tayini

Beslenmemizdeki yemeklik yaglarin énemi Analizin rapor haline getirilmesi

3 Yaglarin kimyasal yapisi Yaglarda kirilma indisi tayini

4 Yag asitlerinin 6zellikleri
Analizin rapor haline getirilmesi

5 |Ticari 5neme sahip yaglar Yaglarda iyot sayisi tayini - Hanus ydntemi

6 Yagli tohum borsa kriterleri, Yagli tohumlarin

Analizin rapor haline getirilmesi
depolanmasi

7 Ham yag elde etme yOntemleri Soxhelet ydntimiyle yag tayini

Ders Tekrari ve Ara sinav - . o .
8 Analizin rapor haline getiriimesi

9 Ham yagin rafinasyonu Yaglarda peroksit tayini

Ham yagin rafinasyonu,

10 |[Cesitli yaglarin Gretim teknolojileri Arallzinrzper Relie gellies

11 |[Yaglarin bozulmasi ve énleme careleri Kreis testi
12 |Swvi yaglarin kati hale getirilmesi Analizin rapor haline getirilmesi
13 |Swvi yaglarin kati hale getiriimesi Yaglarda sabunlasma sayisi tayini - Sabun deneyi
14 [Margarin Uretim teknolojisi Analizin rapor haline getiriimesi
22 |Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Basogdlu, F. 2017.Yemeklik Yag Teknolojisi , 364s. Dora
Kaynaklar: Yayincilik. Bursa.
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI |[KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 30.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 10.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 3 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Bagariya Oranli 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme) |0 0.00 0.00
Odevler 1 10.00 10.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 10.00 10.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 15.00 15.00
Toplam is YUk 91.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.03
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK2 0 0 0 0 |0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK3 0 0 0 0 |0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK4 0 3 5 4 |0 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0
OK5 0 3 5 3 |0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0
OK6 0o |4 0 0 |0 0 0 0 3 0 4 0 0 0 0 0
OK7 4 |0 0 4 |3 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0
OKs8 4 |3 3 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK9 5 0 0 3 |2 2 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0
OK10 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




