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5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 8
7 |Dersin AKTS Kredisi: 5.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 3.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
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17 |Dersin WEB adresi:
Besinlerin bilesimi ve 6zellikleri ile tretim-tiiketim arasinda gegen
18 [Dersin Amaci dogisiiidorn Sgretimest Gida maddelerden Srmek alma, sakiama
ve analize hazirlama hakkinda teorik bilgi verilmesi.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gida kimyasi alaninda bilgi sahibi olmak
2 Temel gida bilesenleri ve onlarin 6zelliklerini belirlemek.
3 Gidalarin kimyasal bilesenlerini kiyaslamak.
4 O__rnek e_\lmg ve bulgularin an_aliz basamagina kadar olan
surecini bilir ve kontrol edebilir.
5 Guncel literatiire hakim olur.
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21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 |[Cozeltiler ve kolloid sistemler
2 Karbonhidratlarin yapisi, Karbonhidratlarin

siniflandiriimasi ve ozellikleri




3 Proteinlerin yapisi ve Proteinlerin
siniflandiriimasi, 6zellikleri.
4 Yaglarin yapisi ve Yaglarin siniflandiriimasi,
ozellikleri
Enzimlerin yapisi, siniflandiriimasi, Enzim
5 aktivitesini etkileyen etmenler, Enzimlerin
gidalarda bulunusu ve gida sanayiinde
kullanim alanlari
Gidalarda bulunan pigmentler dzellikleri ve
6 |islevleri, gidalarda tat ve koku 6geleri,
Ozellikleri ve islevleri
Suda ve yagda ¢6ziinen vitaminler, iglevleri,
7 |beslenme zincirinde dnem tagiyan mineral ve
vitaminler.
8 |Arasinav + dnceki konularin tekrari
Gidalarda nem ve kuru madde tayini, kil
9 tayini, asit tayini, brix, 6zgul kitle tayini ve
yogunluk belirlenmesinde kullanilan analitik
yontemler
Gidalarda tuz tayini, koruyucu madde (SO2 )
10 |[tayini, protein tayini ve seker tayini ve
kullanilan analitik yontemler
11 Gidalarda CO2 tayini, yag tayini, askorbik asit
tayini, mikrobiyolojik analizlere ait yontemler
12 Gida katki maddeleri ve bunlarin
belirlenmesine yonelik analiz yoéntemleri
13 |Turk Gida Kodeksi ve kodekste yer alan
basliklar ve analiz yéntemlerine ait genel
incelemeler
14 |Dersin konu basliklarina ait Gida Kodeksi
bilgilerinin incelenmesi ve analiz yontemlerine
ait degerlendirmeler ve yontemin seciminde
Ornek almadan sonug¢ degerlendiriimesine
kadar dikkat edilecek noktalarin irdelenmesi.
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Yayinlari, 527 s.
. - 2.Belitz, H.D., Grosch, W., Schieberle, P. 2004. Food
Egri;ﬁzs" eerlimky Ve Dl Chemistry. 3 rd revised Edition,Springer, 1070 s.
y ' 3. Turk Gida Kodeksi ve diger yonetmelikler
4. Internet kaynaklari
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 25.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 25.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 3 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Basariya Orani 50.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS/i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 3.00 42.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 3.00 42.00
Odevler 1 10.00 10.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 20.00 20.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 30.00 30.00
Toplam is YUk 144.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 4.80
Dersin AKTS Kredisi 5.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK2 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0
OK3 0 0 0 0 |0 0 5 4 0 3 0 0 0 0 0 0
OK4 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 3 4 0 0 0
OK5 0 0 0 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




