Yumurta Hijyeni

1 [|Ders Adi: Yumurta Hijyeni
2 |Ders Kodu: VBH 5016
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Yuksek Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 2
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. SERAN TEMELLI
Dersi Veren Diger Ogretim
15 Elemanlari: Yok
e-posta: seran@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941260
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Uludag Universitesi Veteriner Fakultesi Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Anabilim Dali Gérikle
17 |Dersin WEB adresi: http://saglikbilimleri.uludag.edu.tr
Yumurtanin besleyici degeri, fiziksel, kimyasal ve fonksiyonel
19 |Pein Aree: Ozellikleri, kontaminasyon kaynaklari, muhafaza yontemleri, yumurta
: urtnleri Uretim teknoloijileri, kalitesi ve ilgili yasal dizenlemeler
hakkinda bilgi kazandirmak
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Dunyada ve ulkemizde yumurta tretim ve tuketimi,
sektorin durumu ile ilgili glincel bilgiler 6grenir,
> Kanatl hayvan yumurtalarinin bilesimi ve besin degerlerini
ogrenir,
Yumurtanin mikrobiyal kontaminasyon kaynaklarini 6grenir
Patojen mikroorganizmalar ve kontrolinu égrenir.
5 Yumurtanin toplanmasi, siniflandiriimasi, ambalajlanmasi,
etiketlenmesi ve depolanmasini 6grenir,
Yumurtanin kalite kriterlerini 6grenir.
Yumurta kalitesini etkileyen faktorleri 6grenir,
8 Yumurta ve urinlerinin muhafazasinda kullanilan
yontemleri 6grenir,
9 Yumurta ve Urunleri ile ilgili yasal duzenlemeleri 6grenir,
Yumurta ve Urlnleri Ureten isletmelerde sanitasyonun
10 6nemi, alet ve ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyonu
hakkinda bilgi edinir,
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




Dersin tanitimi, diinyada ve llkemizde

1 yumurtanin dretim ve tuketimi,
Endustride kullanilan kanatl hayvan
2 |yumurtalar (tavuk, hindi, bildircin, érdek,
devekusu ve kaz), bilesimi ve besin degeri,
Yumurtanin olugsumu ve morfolojik yapisi
3 |(yumurta kabugu, yumurta aki ve yumurta
sarisi)
Kusurlu yumurtalar (dis ve i¢), yumurtalarin
4 |siniflandiriimasi (A sinifi, B sinifi) ve sinif
Ozellikleri,
Yumurta gesitleri (organik, fonksiyonel),
5 yumurta kalitesini etkileyen faktorler,
ic (hava boslugu, ak ve sarinin durumu,
6 |et/kan lekeleri) ve dis (agirlik, sekil ve
temizlik, kabuk) kalite kriterleri,
Yumurtanin toplanmasi, siniflandiriimasi,
7 |damgalanmasi, ambalajlanmasi,
etiketlenmesi, tasinmasi ve depolanmasi,
8 Yumurtalarin depolanmasi sirasinda olusan
degisiklikler ve bayatlama,
Yumurtanin soguk, dondurarak, yuksek isi,
9 |kurutma ve koruyucu maddeler ile
muhafazasi ve ambalajlanmasi,
Yumurta ve Uriinlerinde gézlenen mikrobiyal
10 degisimler, kontaminasyon kaynaklari,
patojen, saprofit ve indikator
mikroorganizmalar,
Yumurta drinleri (yumurta tozu, sivi pastorize
11 yumurta, dondurulmus yumurta), Griin
ozellikleri, hijyen, ambalajlama, etiketleme ve
muhafaza kosullari,
Yumurtanin gida sanayiindeki kullanim
12 alanlari (emulgatdr, stabilizator, renklendirici,
kabartici, kaplama malzemesi, nem tutucu,
protein katkisi),
13 |Yumurta ve yumurta Uranleri ile ilgili yasal
duzenlemeler,
14 |Yumurta ve Urunleri Ureten igletmelerde
sanitasyon ile temizlik ve dezenfeksiyon,
22 1. Mead G. Microbiological Analysis of Red Meat, Poultry
and Eggs. Woodhead Publishing Limited, England, 2006.
2. Mead G. Food Safety Control in the Poultry Industry.
Woodhead Publishing Limited, England, 2005.
. e 3. Yucel A. Yumurta ve Bal. U.U.Ziraat Fakultesi Ders
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Notlari. Bursa. 2000
NEVELSELS 4. Ugur M, Nazli B, Bostan K. Gida Hijyeni. Teknik
Yayinevi, Istanbul, 2003. _
5. http:www.gkgm.gov.tr. Turk Gida Kodeksi. llgili
Yonetmelikler ile Urin Tebligleri.
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 100.00
Toplam 1 100.00




Yil ici calismalarinin Basariya Orani 0.00
Finalin Bagariya Oranli 100.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is

Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 5.00 70.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 2.00 2.00
Toplam Is Yiikii 86.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 2.87
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 2 1 1 2 11 1 2 1 2 1 0 0 0 0 0 0
OK2 3 5 4 1 |5 1 2 2 1 1 0 0 0 0 0 0
OK3 5 5 5 5 11 1 2 5 5 4 0 0 0 0 0 0
OK4 2 2 5 5 |1 1 2 3 4 5 0 0 0 0 0 0
OK5 2 2 5 5 11 1 2 3 4 5 0 0 0 0 0 0
OK6 3 5 3 5 ]2 1 2 5 4 2 0 0 0 0 0 0
OK7 3 |4 5 5 11 1 2 5 5 5 0 0 0 0 0 0
OKs8 3 |4 5 5 11 1 2 5 5 5 0 0 0 0 0 0
OK9 5 1 5 5 |5 1 2 3 4 5 0 0 0 0 0 0
OK10 3 1 2 5 11 1 2 1 5 1 0 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




