GAZLI ICECEK TEKNOLOJisi

1 |Ders Adi: GAZLI ICECEK TEKNOLOJISI
2 |Ders Kodu: GIDS211
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 3
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatorii: Ogr.Goér. CIGDEM GUCEYU
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
emineaydn@gmail.com
0224 861 34 24
) Keles Meslek Yuksekokulu
16 |Koordinator lletisim Bilgileri: Cuma Mahallesi
Mehmet Akif Orhan Caddesi
N0:37 16740 KelessBURSA
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci égrencilere, gazli igcecek uretiminde kullanilan
19 |Pain Aree: hammaddeler, Uretim teknolojisi, proseste kullanilan ekipmanlar,
: gazli igecekler ve mineralli sularin kalite 6zellikleri konusunda bilgi
kazandirmaktir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
Gazli icecek ve mineralli sularinin Tirk Gida Kodeksine ve
1 mevzuata uygun olarak uretilmesi icin gerekli bilgi ve
becerileri kullanabilme
2 Gazli igeceklerin Uretiminde kullanilan hammaddelerin
ozelliklerini ve kullanim kosullarini kavrayabilme
3 Sektoérin talep ve gelismelerine gore AR-GE galismalari
yapabilme
Gazli igecek Uretiminin proses asamalarini uygulayabilme
Proseste kullanilan cihazlari kullanabilme
icecek Uretiminde postmix ve premix hazirlayabilme
7 Gazli icecek uretiminde karsilasilabilinecek kalite
kusurlarini bilme ve dnleyebilme
8 Gazli iceceklerin kalitesinin degerlendirildigi kalite kontrol
analizlerini yapabilme
9 Gazli igceceklerin insan saghgi Gzerine olan olumlu ve
olumsuz etkilerini kavrayabilme
10
21 |Dersin igerigi:




Hafta |DERS iQERiKLERi
Teorik Uygulama
1 [Gazl igecek uretiminin tarihsel gelisimi
2 Gazli icecek ve mineralli sular ile ilgili
mevzuat
Proseste kullanilacak suyun 6zellikleri, su
3 |yumusatma islemleri, kimyasal uygulamalar,
filtrasyon uygulamalari
Su klorlama, aktif karbon filtreler, UV
4 |dezenfeksiyon, ozonlama, ters osmoz,
ultrafiltrasyon
5 Gazli icecek hammaddeleri, seker ve yapay
tatlandiricilar, meyve suyu konsantreleri
6 Karbondioksit, asitligi dizenleyiciler ve
koruyucu katki maddelerinin 6zellikleri
Aroma maddeleri, esans tipleri,
7 |renklendiriciler, emulgatorler ve gamlarin
Ozellikleri
8 |Ders tekrari ve arasinav
Proses asamalari, surup hazirlama,
9 |deaerasyon, filtrasyon, karistirma postmix ve
premix uygulamalari
10 |igeceklerin gazlanmasi ve dolumu
11 |Proses ekipmanlarinin galisma ilkeleri
12 |Gazli iceceklerin kusurlari ve kalite kontrolleri
13 |Maden sularinin bilesimi ve 6zellikleri
14 |Gazli icecek ve maden sularinin saglk
tzerindeki etkileri
22 Steen, D. P., Ashurst, P.R, Carbonated Soft Drinks:
Formulation and Manufacture. ISNB: 9781405134354,
2007.
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Woodroof, J.G., Beverages: Carbonated & Noncarbonated
Kaynaklar:
Kilig, O., Basoglu, F., Copur, O. U., Meyve ve Sebze
Isleme Teknolojisi-1
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24

AKTS / i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 24.00 24.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 24.00 24.00
Toplam is Yk 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 3 5 2 1 1 1 2 1 5 2 4 4 0 0 0 0
OK2 3 3 1 1 1 4 2 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK3 5 3 5 3 |5 4 4 4 3 2 4 1 0 0 0 0
OK4 1 |4 1 2 11 4 3 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK5 2 2 1 4 |3 1 5 3 1 1 2 1 0 0 0 0
OK6 1 3 1 3 |2 3 3 1 1 1 2 1 0 0 0 0
OK7 2 |4 4 1 1 3 2 4 2 2 3 1 0 0 0 0
OKs8 2 3 5 1 11 1 5 5 3 2 3 1 0 0 0 0
OK9 3 |4 1 1 1 1 1 2 2 1 4 2 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




