MESLEKI UYGULAMA |

1 |Ders Adi: MESLEKiI UYGULAMA |
2 |Ders Kodu: GMD3237
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 3
6 |Dersin Verildigi Yariyil 5
7 |Dersin AKTS Kredisi: 2.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 0.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 4.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiz yuze
14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. OZAN GURBUZ
Prof. Dr. Fikri BA$QGLU
Prof. Dr. Duygu GOCMEN 5
Prof. Dr. Mihriban KORUKLUOGLU
Dog. Dr. Vildan UYLASER
i Dog. Dr. Ozan GURBUZ
15 Dersi Veren Diger Ogretim Dog. Dr. Tulay OZCAN
Elemanlari: Dog. Dr. C. Ece TAMER
Dog. Dr. Yasemin SAHAN
Dog. Dr. Litfiye Yilmaz ERSAN
Yrd. Dog. Dr. Arzu AKPINAR-BAYIZIT
Yrd. Dog. Dr. Aysegll KUMRAL
Yrd. Dog. Dr. Bige INCEDAYI
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
16059 Gorikle/Bursa
T T Tel: 0224 2941491
16 |Koordinator lletisim Bilgileri: Fax: 0224 2941402
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Gida isletmelerinin organizasyonu ve Uretim prosesleri, Griin
18 [Dersin Amaci: gelistirme, urln kalitesinin belirlenmesi ve artiriimasi, gida givenligi
ve gida mikrobiyoloji alanlarinda bilgilendirmek.
19 [Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gida isleme makineleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Gida analizlerinde kullanilan enstrimental cihazlar
2 hakkinda bilgi sahibi olur.

Tarhana Uretebilir.
3 Tarhana kalite kriterlerini bilir.
Tarhana kalite analizlerini yapabilir.

Gida maddelerinden mikrobiyolojik 6rnek alabilir.
Mikrobiyolojik ekim yapabilir.
Mikrobiyolojik ekim sonuglarini yorumlayabilir.




Cesitli hammaddelerden boza uretebilir.

5 Boza kalite kriterlerini bilir.
Boza kalite analizlerini yapabilir.
Sarap uretebilir.

6 Sarap kalite kriterlerini bilir.
Sarap kalite analizlerini yapabilir.
Yari mamul (meyve konsantresi ve puresi) ve mamul

7 isleme Uretimi hakkinda bilgi sahibi olur.
Yari mamul (meyve konsantresi ve puresi) ve mamul
ambalajlanmasi ve depolanmasi hakkinda bilgi sahibi olur.
Yogurt Uretebilir.

8 Yogurt kalite kriterlerini bilir.
Yogurt kalite analizlerini yapabilir.
Perakende dondurulmus gida sektéri hakkinda bilgi sahibi
olur.
Cesitli gida maddelerinin (pizza, su urinleri, milfoy

9 hamuru, meyve ve sebzeler) dondurulma yéntemleri
hakkinda bilgi sahibi olur.
Donmus gida isleyen fabrikalardaki proses tasarimi ve
projelendirme hakkinda bilgi sahibi olur.

10 Gida maddelerinde katki-kalinti analizlerinin uygulanmasi
hakkinda bilgi sahibi olur.

21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS i(}ERiKLERi

Teorik

Uygulama

Gida Muhendisligi pilot igletmesinin tanitilmasi

1
Gida Muhendisligi Enstrimental Analiz Laboratuari’'nin

2 tanitiimasi

3 Gida Muhendisligi pilot isletmesinde tarhana dretimi
Gida Mihendisligi Ogrenci Laboratuar’nda mikrobiyolojik

4 ekim

5 Gida Muahendisligi pilot isletmesinde boza Uretimi

6 Gida Muhendisligi pilot isletmesinde sarap Uretimi
AROMA Bursa Meyve Sulari ve Gida San. A.S Girsu

7 Fabrikasi'na teknik gezi
SARTEN Ambalaj San. ve Tic. A.S. Karacabey

8 Fabrikasi’'na teknik gezi

9 Gida Mihendisligi Ogrenci Laboratuar’nda yogurt Gretimi

10 Gida Muhendisligi Ogrenci Laboratuari'nda
meyveli/probiyotik yogurt tretimi

11 KEREVITAS SUPERFRESH Bursa Fabrikasi’na teknik
gezi

12 CARGILL iznik FabrikasI’'na teknik gezi

13 TUBITAK BUTAL teknik gezi

14 Bursa Merkez Gida Kontrol ve Arastirma Enstitisi teknik

gezi




22

Kaynaklar:

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Gida biyoteknolojisi / editér: Necla Aran.
Ankara: Nobel Yayin Dagitim, 2010, 493 s.

Food biotechnology / edited by Kalidas Shetty...[et al.]
2nd ed., Boca Raton,FL: CRC Taylor &Francis, 2006
1982 s.

Functional dairy products / edited by Tiina Mattila-
Sandholm and Maria Saarela Cambridge : Woodhead
Publishing, 2005, 395 s.

Microbiology / Lansing M. Prescott, John P. Harley,
Donald A. Klein 6th ed. New York: McGraw-Hill Higher
Education, 2005, 992 s.

23 |Degerlendirme

YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 1 40.00
Y1l Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklasimlar

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is

Yuku (Saat)

Teorik Dersler 0 0.00 0.00
Uygulamali Dersler 14 4.00 56.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|0 0.00 0.00
Odevler 1 2.00 2.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 8.00 8.00
Toplam Is Yk 66.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 2.20
Dersin AKTS Kredisi 2.00

25 _ PROGRAM YETERLILIKLERI iLE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 [PY4|PY5 |PY6 |[PY7|PY8|PY9 [PY10|PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 |PY16
OK1 5 5 5 5 |3 2 2 3 2 4 2 0 0 0 0 0
OK2 5 5 5 5 |3 2 2 4 2 3 4 0 0 0 0 0
OK3 3 3 4 4 |4 4 3 3 3 4 3 0 0 0 0 0




OK4 3 3 4 4 |4 4 3 3 3 4 3 0 0 0 0
OK5 3 3 4 4 |4 4 3 3 3 4 3 0 0 0 0
OK6 3 3 4 4 |4 4 3 3 3 4 3 0 0 0 0
OK7 5 3 3 3 |4 2 2 4 4 4 4 0 0 0 0
OK8 3 3 4 4 |4 4 3 3 3 4 3 0 0 0 0
OK9 5 3 3 3 |4 2 2 4 4 4 2 0 0 0 0
OK10 3 4 3 4 |4 2 2 2 2 3 4 0 0 0 0

OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri

Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




