FOOD MICROBIOLOGY

1 Ders Adi: FOOD MICROBIOLOGY
2 |Ders Kodu: VET4517
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 7
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: ingilizce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatorii: Prof. Dr. AYSEGUL EYIGOR
15 [E)Earr?:a\éclearﬁ? Diger Ogretim None
e-mail: aeyigor@uludag.edu.tr
phone: 02242941334
16 [Kooranator lesm Bigler; ~[24res: lada Uniersiy Paculy o veternay Medcre
Campus Bursa
17 |Dersin WEB adresi: http://veteriner.uludag.edu.tr
18 [Dersin Amaci: Gida mikrobiyolojisi uygulamalari hakkinda bilgi vermek
19 [Dersin Mesleki Geligsime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gida mikrobiyolojisi laboratuar genel bilgilerini 6grenir.
> Mikrobiyolojik uygular_nalarda kullanilan malzeme, ekipman
uygulamalarini 6grenir.
3 G'ld.alar.dg onemli mikroorganizmalarin analizleri hakkinda
bilgi edinir.
4 Besiyerleri ve gesitlerini 6grenir.
Besiyeri bilesimine giren maddeleri, 5nemlerini
5 hazirlanmasini, hazirlanmasi sirasinda dikkat edilmesi
gereken asamalari 6grenir.
6 §Eeri|i_zasyon gesitlerini ve 6nemini, kullanim alanlarini
ogrenir.
7 l\/_Ii!frobiyoloj@k qpalizler igiﬂyt‘)rne_k alma, homojenizasyon,
dilisyon ve inkibasyonu égrenir.
8 Temel mikrobiyolojik analiz y_t‘znter_nlerini ve elde edilen
sonuglarin yorumlanmasini égrenir.
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS iICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 [Dersin tanitimi ve genel bilgiler Uygulama calismasi tanitim




Gida mikrobiyolojisi laboratuari, genel kurallar

Laboratuar tanitimi ve genel kurallar |

Besiyeri hazirlama sekilleri |

Laboratuar tanitimi ve genel kurallar Il

Besiyeri bilesimine giren maddeler |

Laboratuar malzemeleri: kullanim, hazirlik ve temizlik |

Besiyeri bilesimine giren maddeler |l

Laboratuar malzemeleri: kullanim, hazirlik ve temizlik Il

Besiyeri bilesimine giren maddeler IlI

Besiyeri tartimi, miktara goére hacim hesaplama

Besiyeri gesitleri, besiyerlerinin hazirlanmasi |

Besiyeri hazirlama |

0 |[N|ojoa]|BRlwWN

Besiyeri cesitleri, besiyerlerinin hazirlanmasi
Il

Besiyeri hazirlama |l

Besiyeri cesitleri, besiyerlerinin hazirlanmasi

9 I Besiyeri hazirlama lll
10 |[Sterilizasyon | Besiyeri sterilizasyonu |
11 |[Sterilizasyon Il Besiyeri sterilizasyonu Il
12 Orr_lek"alma, homojenizasyon, dilusyon, ekim Farkli glc_jalqrdan ornek alma, homojenizasyon, dilusyon,
ve inklibasyon ekim ve inkiibasyon |
13 Mikrobiyolojik analiz yéntemleri | Zl?iﬁllvgelcijr?llﬁgjaasr;/g;nl?k alma, homojenizasyon, dilusyon,
14 Mikrobiyolojik analiz yéntemleri II Zsiﬁllvgel?rflizf:sr;g;nmk alma, homojenizasyon, dilusyon,
22 1.Gida mikrobiyolojisi uygulamalari, Prof Dr. Kadir
Halkman, 2005 )
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger 2. Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi, Irfan Erol, 2007
Kaynaklar: 3. Gidalarin mikrobiyolojik analizi, Adnan Unlitirk, Fulya
Turantas, 2002
23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Y1l Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24

AKTS / i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif DigI Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|7 2.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 14.00 14.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 20.00 20.00
Toplam is Yk 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 4 1 4 2 2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK2 4 1 4 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK3 4 1 5 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK4 4 1 4 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK5 4 1 4 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK6 4 1 4 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK7 4 1 5 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OKs8 4 1 5 2 |2 1 5 2 1 1 3 1 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




