ALKOLLU ICKILER TEKNOLOJISI

1 |Ders Adi: ALKOLLU ICKILER TEKNOLOJiSI
2 |Ders Kodu: GSD4222
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 8
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Dog.Dr. OZAN GURBUZ
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
16059 Gorukle/Bursa
16 |Koordinator iletisim Bilgileri: 122:0022224 422994 411540002
e-posta: ozang@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
 Farkli malzemelerden etil alkol Gretiminin tanitiimasi
» Sarap imalathanelerin sanitasyonu, Gzim ve saraplarin
18 [Dersin Amaci: mikroflorasi, damitma ve alkolli iceceklerin tretimi hakkinda bilgi
vermek
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Etil aIk_oI ve.alkolli] iceceklerin Uretimi kapsaminda yorum
yapabilmesi
> Uziim ve §arab|n mikrofloraS| ve damitma islemi hakkinda
yorum yapabilmesi
3 Sarap imalathanelerin sanitasyonunu agiklayabilmesi
4
5
6
7
8
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama




Ogrencilerin hedeflerinin, beklentilerinin ve

1 dersin igeriginin agiklanmas! Sarap uretimi ve toplam ve serbest SO2 analizleri
2 E?gtl?lr:]:(arbonhldrat L T S Sarap Uretimi ve toplam ve serbest SO2 analizleri
Birada kalite analizleri toplam asitlik ve suni képurtiici
3 |Damitma . o
(saponin) madde analizleri
. T Birada kalite analizleri toplam asitlik ve suni kdpurtiici
4 |Raki, cin, konyak ve votka uretimi (saponin) madde analizleri
L S Cider uretimi, elma suyu ve cider’da toplam asitlik ve 6zgdl
5 |Viski, rom ve tekila tretimi agirlik analizleri
61 | \iski rom ve tekila tretimi Clder tretimi, e!ma suyu ve cider'da toplam asitlik ve 6zgl
agirlik analizleri
7 |Likor Gretimi Sarapta toplam asit ve ucgar asit analizleri
8 |Sarap uretimi Sarapta toplam asit ve ucar asit analizleri
9 |Sampanya ve kopiren sarap Uretimi Alkol tayin yéntemleri ve cider’da alkol tayini
10 |[Bira uretimi Alkol tayin yontemleri ve cider’da alkol tayini
11 |(Bira Uretimi Cider ve birada CO2 analiz teknikleri
12 |Uziimlerin ve saraplarin mikroflorasi Cider ve birada CO2 analiz teknikleri
13 Sarapta gérillen bozulmalar Meyveli vqtka Uretimi ve _rakl Uretimi, kalite analizleri ve
anason miktarinin analizi
14 - Meyveli votka Uretimi ve raki Gretimi, kalite analizleri ve
SR E Tt BERUImE T anason miktarinin analizi
22 |Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger KILIC,0. 1996. Alkollii igkiler Teknolojisi U.U Basimevi,
Kaynaklar: Bursa
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 25.00
Kisa Sinav 1 15.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 3 100.00
Yil igi calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Oranli 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24

AKTS / iS YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 0.50 7.00
Odevler 1 5.00 5.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 10.00 10.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 15.00 15.00
Toplam is Yk 103.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.10
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 1|4 3 5 |3 4 2 3 4 5 5 0 0 0 0 0
OK2 3 5 4 4 |5 5 4 5 2 4 5 0 0 0 0 0
OK3 4 |2 3 5 |4 5 3 4 4 4 3 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




