Meyve Suyu Uretim Teknolojisi

1 [Ders Adi: Meyve Suyu Uretim Teknolojisi
2 |Ders Kodu: GSD4235
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 4
6 |Dersin Verildigi Yariyil 7
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. O.UTKU COPUR
15 [E)l‘z;'a\ﬁ;ﬁ” Diger Ogretim Dog. Dr. C. Ece TAMER
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bolim(
16059 Gorukle/Bursa
16 |Koordinator iletisim Bilgileri: 122:0022224 422994 41&9012
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Dersin amaglari arasinda, meyve suyu uretiminde kullanilan
18 [Dersin Amaci e i g e
mihendis olarak yetistirmek yer almaktadir.
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 f'_)gre_nci meyve suyur_1a_i§len_ep meyvelerin bilesimi ve
ozellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Ogrenci meyve suyu (retim Gretiminde kullanilan
2 ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Ogrenci meyve suyu uretim teknolojilerini 6grenir.
4 Ogrenci meyve suyu Uretimipde kylla}nllap _e_n;imlgrin ve
durultma yardimci maddelerinin niteliklerini 6grenir.
Ogrenci aseptik meyve suyu uretimi ve meyve suyu
5 konsantresi Uretimini dgrenir.
6
7
8
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS iICERIKLERI




Teorik

Uygulama

Meyve Suyu Tanimlari ve Meyve Suyu

L |Uretimindeki Yasal Gereklilikler
2 |Meyve Sularinin Bilesimi
3 |Meyve Suyu Uretiminde On islemler
4 Presleme ve Presler
5 |Pulp Haline Getirme ve Finisher
6 [Durultma, Filtrasyon Ajanlari ve Enzimler
v Konularin Genel Degerlendirmesi
Filtrasyon, Klasik Filtrasyon, Kizelgur Filtreler,
8 |Ultrafiltrasyon, Ters Osmoz
Pastodrizasyon ve Meyve Suyunun
9 |Depolanmasi
10 |Meyve Suyunun Ambalajlanmasi
11 |Aseptik Ambalajlama
12 |Meyve Sularinin Evaporasyonu
13 |Teknik Gezi
14 [Meyve Sularinin Kalite Kontrolii
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23 |Degerlendirme
YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI |[KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 2 100.00
Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Basariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24

AKTS / i$ YUKU TABLOSU




ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 25.00 25.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyil Sonu Sinavi 1 30.00 30.00
Toplam is YUk 122.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.23
Dersin AKTS Kredisi 3.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10[PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 4 |2 2 4 13 2 2 3 3 4 3 0 0 0 0 0
OK2 4 |3 2 4 |3 2 2 3 3 4 2 0 0 0 0 0
OK3 4 |3 2 4 |4 2 2 4 3 4 3 0 0 0 0 0
OK4 4 |2 2 4 13 2 2 3 3 4 3 0 0 0 0 0
OK5 4 |3 2 4 |4 2 2 4 3 3 3 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




