GIDA KiMYASI Il

1 |Ders Adi: GIDA KIMYASI 1I
2 |Ders Kodu: GMD2204
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 4.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: -
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. O.UTKU COPUR
15 Dersi Verep Diger Ogretim Dog. Dr. Canan Ece TAMER
Elemanlari:
Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bélimii
) 16059 Gorukle/Bursa
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Tel: 0224 2941491
Fax: 0224 2941402
e-posta: ucopur@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
Bu dersin amaci, gidalarin bazi bilesim unsurlari hakkinda bilgi
vermek, gidalarin tretimi ve depolanmasi sirasinda meydana gelen
kimyasal ve biyokimyasal degisiklikleri 6gretmek ve gida kimyasinin
18 [Dersin Amaci: temel konulari arasinda yer alan bazi reaksiyonlari aciklamaktir.
Ayrica, 6grencilerin verilen bilgi ile gida muhendisliginin baglica
alanlarindan biri olan gida kimyasi hakkinda temel egitimi almalari
hedeflenmistir.
19 |Dersin Mesleki Geligsime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
Ogrenci gida bilesenlerinin fiziksel, kimyasal, biyokimyasal
1 ve fonksiyonel 6zelliklerini 6grenir.
> Ogrenci enzimlerin yapisi ve dzellikleri ile gida sanayindeki
kullanimlari hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Ogrenci gida isleme yéntemlerinin gida bilesenleri lizerine
olan etkilerini 6grenir.
4 Ogrenci gidalarda bulunan toksik maddeler hakkinda bilgi
sahibi olur.
Ogrenci gidalarin (retimi ve depolanmasi sirasinda
5 meydana gelen bazi kimyasal ve biyokimyasal
degisikliklerin prensiplerini 6grenir.
6
7
8
9
10
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Dersin Igerigi:

Hafta

DERS IGERIKLERI

Teorik

Uygulama

Gidalarda Bulunan Renk Maddeleri (Klorofil,
Karotenoidler, Betalainler, Antosiyaninler) ,
Tat ve Koku Maddelerinin Kimyasal Yapilari
ve Genel Ozellikleri

Elektronik Burun ve Dil Sistemleri

Enzimler, Genel Yapilari, Enzim Faaliyetini
Etkileyen Faktorler (Sicaklik, pH, Enzim
Konsantrasyonu). Enzim Inhibitdrleri

Enzimatik Esmerlesme Reaksiyonlari ve
Kontrol Altina Alinmasi

Gidalarda Bulunan Fenolik Maddeler. Fenolik
Asitler. Flavonoidler (Antosiyanidinler,
Flavonlar- Flavonollar)

Flavanonlar, Katesinler,
Leukoantosiyanidinler, Proantosiyanidinler

Fitokimyasallar Saglik Uzerindeki Etkileri

Konularin Genel Degerlendirmesi

Gidalarda Bulunan Toksik Maddeler.
Mikotoksinler (Aflatoksinler, Ochratoksin,
Trichotecenes, Zearalenon)

10

Gidalarda Bulunan Toksik Maddeler. Proteaz
inhibitorleri, Phytohaemagglutinins, Lektinler,
Latirojenler, Linatin, Avidin, Favizm,
Guatrojenler, Siyanojenler, Saponin, Solanin,
Gosipol, Antivitamin Faktorler

11

Gidalarda Bulunan Toksik Maddeler, Nitrat,
Erusik Asit, Biojen Aminler, Pyrrolizidine
Alkaloidler, Dioksin, Deniz Kabuklulari
Toksinleri (Saksitoksin, Ciguatera,
Scombrotoksin, Tetrodotoksin)

12

Gidalarda Onemli Biyokimyasal Reaksiyonlar

13

Glikoliz ve Fermentasyon (Alkol ve Laktik Asit
Fermentasyonlart)

14

Krebs Cemberi




22

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Kaynaklar:

Tamer, C.E. 2009. Gida Kimyasi Il (basiimamis ders
notlari).

DeMan, J.M. 1990. Principles of Food Chemistry. 2nd Ed.
Van Rostrand Reinhold, NY. 520 p.

Silorski Z.E. 2002. Chemical and functional properties of
food components. 2nd ed. Boca Raton : CRC Press, 367

p.

Belitz, H.D., W. Grosch, P. Schieberle. 2004. Food
chemistry. 3rd ed. Berlin Springer. XLIV. 1070 p.
Saldamli, . 2007. Gida Kimyasi. Hacettepe Univ. Yayin.
587 s.

Tucker, G.S. 2008. Food biodeterioration and
preservation. Blackwell Pub. 264 p.

Gilbert, J., H.Z. Senyuva. 2008. Bioactive compounds in
foods Oxford : Blackwell Publishing, 409 p.

Bilisli, A. 2009. Gida Kimyasi. Sidas. Canakkale, 355 s.

Demirci, M. 2010. Gida Kimyasi, Kelebek Matbaacilik Tic.
San. Ltd. Sti.lstanbul. 292 s.

23

Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI |[KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Yil Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 2 100.00

Y1l i¢i calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) |Toplam is
Yuki (Saat)

Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 2.00 28.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 30.00 30.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 30.00 30.00
Toplam is Yiki 146.00
Toplam Is Yiikii / 30 saat 3.87
Dersin AKTS Kredisi 4.00




25 _ PROGRAM YETERLiLil_(L_ERi_ iL_E
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 2 2 2 3 2 2 3 5 3 4 0 0 0 0 0
OK2 5 2 2 3 2 2 2 2 5 3 4 0 0 0 0 0
OK3 5 2 2 2 |3 2 2 3 5 3 4 0 0 0 0 0
OK4 5 2 2 3 2 2 2 2 5 3 4 0 0 0 0 0
OK5 5 2 2 2 |3 2 2 3 5 3 4 0 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢cok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




