YORESEL MUTFAKLAR

1 Ders Adi: YORESEL MUTFAKLAR
2 |Ders Kodu: ASLZ204
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 2
6 |Dersin Verildigi Yariyil 4
7 |Dersin AKTS Kredisi: 4.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Ogr.Gér. PINAR AYDIN
15 Dersi Veren Diger Ogretim
Elemanlari:
Adres: UU. Harmancik Meslek Yiiksekokulu
16 |Koordinatér iletisim Bilgileri: Tel: 0 _(224) 294 26 92 (Dahili: 63103) Fax: 0224 881 32 18
e-mail: paydin@uludag.edu.tr
17 |Dersin WEB adresi:
18 [oersin Amac: g e
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Orta Anadolu bolgesi mutfak kiltirl konusunda arastirma
yapabilir
> Dogu Anadolu mutfak kiltiri konusunda arastirma
yapabilir
3 Gilineydogu Anadolu mutfak kiltliri konusunda arastirma
yapabilir
4 Akdeniz Bolgesi mutfak kultlrl konusunda arastirma
yapabilir
5 Ege mutfak kultiri konusunda arastirma yapabilir
Karadeniz mutfak kaltird konusunda arastirma yapabilir
Marmara mutfak kulttiri konusunda arastirma yapabilir
8 Yt_}_rese_l mu}faklgr_ile tfematik _menUIer hazirlayabilir ve
musteri begenisini saglayabilir
9
10
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 [Orta Anadolu Mutfagi Orta Anadolu yemekleri
Orta Anadolu Mutfagi Yemekleri Orta Anadolu yemekleri
3 |Dogu Anadolu Bolgesi Mutfagi Dogu Anadolu yemekleri




4 |Dogu Anadolu Bélgesi Mutfagi Yemekleri Dogu Anadolu yemekleri
5 |Guneydogu Anadolu Mutfagi Guneydogu Anadolu yemekleri
6 |Gineydogu Anadolu Mutfagi Yemekleri Giineydogu Anadolu yemekleri
7 |Akdeniz Mutfagi Akdeniz yemekleri
8 |Akdeniz Mutfagi Akdeniz yemekleri
9 |Akdeniz Mutfagi Yemekleri Akdeniz yemekleri
10 |Ege Mutfagi Ege yemekleri
11 |[Ege Mutfagi Yemekleri Ege yemekleri
12 |Karadeniz Bolgesi Mutfagi Karadeniz yemekleri
13 |Karadeniz Bolgesi Mutfagi Yemekleri Karadeniz yemekleri
14 |Trakya Mutfagi Trakya yemekleri
22 1. Halici, Nevin. Akdeniz Bolgesi Yemekleri. Ari Basimevi
2. Halici, Nevin. Ege Bolgesi Yemekleri. Ankara Glven
Matbaasi
3. Halici, Nevin. Glineydogu Anadolu Yemekleri. Ari Ofset
Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger Matbaacilk
Kaynaklar: 4. Halici, Nevin. Karadeniz Bolgesi Yemekleri. Guir-Ay
Ofset Matbaacilik San.
5. Girsoy, Deniz. Kuzeyden Giineye Dogudan Batiya
Yéresel Mutfagimiz. Oglak Yayinlari
23 |Degerlendirme
YARIYIL i(;i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 25.00
Kisa Sinav 1 15.00
Odev 0 0.00
Yil Sonu Sinavi 1 60.00
Toplam 3 100.00
Yil ici calismalarinin Basariya Orani 40.00
Finalin Bagariya Orani 60.00
Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklasimlar

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) |Toplam is
Yuku (Saat)

Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On ¢alisma, pekistirme)|14 4.00 56.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 6.00 6.00
Diger 1 8.00 8.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 10.00 10.00
Toplam Is Yiikii 122.00
Toplam Is Yiikii / 30 saat 4.07
Dersin AKTS Kredisi 4.00




25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
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OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 gok diisiik 2 Diisiik 3Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Duzeyi:




