KANATLI HAYVAN URUNLERI HIJYENI ve TEK.

1 |Ders Adi: KANATLI HAYVAN URUNLERI HIJYENI ve TEK.
2 |Ders Kodu: VET5407
3 |Ders Turt: Secmel
4 |Ders Seviyesi Lisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 5
6 |Dersin Verildigi Yariyil 9
7 |Dersin AKTS Kredisi: 3.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 1.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 1.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 [Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Prof. Dr. SERAN TEMELLI
Dersi Veren Diger Ogretim
15 Elemanlari: Yok
e-posta: seran@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941260
16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Uludag Universitesi Veteriner Fakultesi Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Anabilim Dali Gérikle
17 |Dersin WEB adresi: http://veteriner.uludag.edu.tr
Kanath eti ve yumurtanin besleyici degeri, kontaminasyon
18 [Dersin Amaci: kaynaklari, muhafaza yontemleri, triin tretim teknolojileri, kalite
kontrol ve ilgili yasal dizenlemeler hakkinda bilgi kazandirmak
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:
20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Dunyada ve Ulkemizde kanatl eti ile yumurta Uretim ve
tiketimi, sektortin durumu ile ilgili gtincel bilgiler 6grenir,
> Kanatlh eti ve yumurtanin bilesimi ve besin degerlerini
ogrenir,
3 Kanatli etinin mikrobiyal kontaminasyon kaynaklari ve
kontroll ile dekontaminasyon yéntemlerini égrenir,
4 Kanatli kesim yontemleri, parcalama iglemleri, karkas
kalitesi ve derecelendirmeyi 6grenir,
Kanatl eti ve yumurtanin fiziksel, kimyasal ve
5 mikrobiyolojik analizleri ile kalite kriterleri ve yasal
duzenlemelerin yorumunu 6grenir,
6 Kanatl eti ve yumurtanin muhafazasinda kullanilan
yontemleri 6grenir,
Kanatli etinden elde edilen ileri islem urlnlerin (salam,
7 sosis, sucuk, jambon, formlu trlnler) Gretim teknolojisi ve
kalite kontrollerini 6grenir,
8 Yumurtadan elde edilen triinlerin (yumurta tozu, pastorize
yumurta) Uretim teknolojisi ve kalite kontrollerini 6grenir,
9
10
21 |Dersin icerigi:




Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
Dersin tanitimi, dinyada ve ulkemizde kanath - . . - .
1 eti ve yumurtanin tiretim ve tiiketimi, Kanatli hayvan urinlerinde 6rnek alma ve fiziksel analizler,
Endustride kullanilan kanath hayvan etleri
2 |(tavuk, hindi, bildircin, 6rdek, devekusu ve Kanatl etinin kimyasal analizleri | (Rutubet, kul, yag),
kaz), bilesimi ve besin degeri,
Kanatli hayvanlarin mezbahaya nakli, nakil
3 icin gerekli yasal belgeler, kesim dncesi ve Kanatli etinin kimyasal analizleri Il (Protein, su aktivitesi,
kesim sirasinda karkas kalitesini etkileyen pH),
faktorler,
4 Kanatl kesim hatti, kesim yontemleri, kanatli |Mikrobiyolojik analizler icin besi yeri ve érneklerin
etlerindeki postmortal degisimler, hazirlanmasi,
Kanath gdvde etinin par¢alanmasi (butun,
5 but, gbgus, kanat, baget, boyun, vb), karkas |Kanatl etinin mikrobiyolojik analizleri | (Toplam aerobik
kalitesi ve derecelendirme ile mekanik olarak |mezofilik bakteri, Escherichia coli),
ayrilmig kanatl eti,
Kanatl etinin soguk ve dondurarak
6 muhafazasi ve dondurulmus etlerin Kanatl etinin mikrobiyolojik analizleri Il (Koagulaz pozitif
¢ozdiurulmesi ile kanatli etinin stafilokoklar, Salmonella spp.),
ambalajlanmasi,
Kanatli eti mikrobiyolojisi, mikrobiyal
7 |kontaminasyon kaynaklari ve kontroli ile Kanatl isletmesinde kesim hattinin tanitimi,
dekontaminasyon ydntemleri,
8 ileri islem teknolojisi | (Haslanmis driinler; Kanatl isletmesinde ileri igslem hattinin tanitimi
sucuk, salam, sosis, jambon, burger), (haslanmis-formlu Urtinler ve hazirlanmis et karisimlari),
ileri islem teknolojisi Il (Formlu Griinler;
nugget, cordon bleu, pane, kroket) )
9 |(Hazirlanmis et karigimlari; kadinbudu kofte, [lleri iglem Grinlerin kimyasal analizleri | (Rutubet, kdl, yag),
Inegdl/kasap kofte, doner),
Endustride kullanilan kanatl hayvan ileri islem Uriinlerin kimyasal analizleri Il (Protein, su
10 yumurtalari, bilesimi ve besin degeri, kusurlu |aktivitesi, pH, tuz),
yumurtalar, yumurta kalitesi ve siniflandirma
ile yumurtada g6zlenen mikrobiyal degisimler,
Yumurtanin soguk, dondurarak, yuksek isi, ileri iglem Grtinlerin mikrobiyolojik analizleri | (Toplam
11 [kurutma ve koruyucu maddeler ile aerobik mezofilik bakteri, Escherichia coli, koagilaz pozitif
muhafazasi ve ambalajlanmasi, stafilokoklar),
ileri iglem teknolojisi (yumurta tozu, pastorize ileri i T : . o
eri islem drtinlerin mikrobiyolojik analizleri Il (Salmonella
12 yumuvrta, e I S UM, ST spp., sulfit indirgeyen anaerob bakteriler),
kabugu),
13 |Kanath hayvan eti ve et Urinleri Gretim
tesisleri, kanatli hayvan eti ve Urinleri ile . "
yumurta ve yumurta Urinleri ile ilgili yasal Yumurtada tazelik/bayatlik tesbiti,
dizenlemeler,
14 |Kanatli hayvan Urlnleri Ureten igletmelerde  |[Yumurta ve Grtinlerinin mikrobiyolojik analizleri (Toplam

sanitasyonun 6nemi, alet ve ekipmanlarin
temizlik ve dezenfeksiyonu,

aerobik mezofilik bakteri, Enterobacteriaceae, Salmonella
spp.),




22

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger

Kaynaklar:

1. Mead G. Microbiological Analysis of Red Meat, Poultry
and Eggs. Woodhead Publishing Limited, England, 2006.
2. Arslan A. Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi.
Ozkan Matbaacilik Ltd.Sti., Ankara, 2002.

3. Mead G. Food Safety Control in the Poultry Industry.
Woodhead Publishing Limited, England, 2005.

4. Yiicel A. Kanath Etleri Teknolojisi. U.U.Ziraat Fakiiltesi
Ders Notlari, Bursa, 2002.

5. Ugur M, Nazli B, Bostan K. Gida Hijyeni. Teknik
Yayinevi, istanbul, 2003.

6. l.Ulusal Veteriner Gida Hijyeni Kongresi. Bildiri Kitabl,
Ankara Universitesi Basimevi, Ankara, 2004.

7. Il.Ulusal Veteriner Gida Hijyeni Kongresi. Bildiri Kitabi,
Acar Basim San. ve Tic. A.S., Istanbul, 2006.

8. Mountney, G.J. and Parkhurst, C.R. Poultry Products
Technology. CRC Press, 1995.

9. http:www.gkgm.gov.tr. Tiirk Gida Kodeksi. ilgili
Yoénetmelikler ile Uriin Tebligleri.

23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 40.00
Kisa Sinav 1 5.00
Odev 1 5.00
Y1l Sonu Sinavi 1 50.00
Toplam 4 100.00
Y1l ici calismalarinin Basariya Orani 50.00
Finalin Basariya Orani 50.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlar

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is

Yuku (Saat)

Teorik Dersler 14 1.00 14.00
Uygulamali Dersler 14 1.00 14.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 1.00 14.00
Odevler 1 6.00 6.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 16.00 16.00
Diger 1 6.00 6.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 20.00 20.00
Toplam Is Yk 90.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.00
Dersin AKTS Kredisi 3.00

25 _ PROGRAM YETERLILIKLERI iLE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 [PY4|PY5 |PY6 |[PY7|PY8|PY9 [PY10|PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 |PY16
OK1 5 3 5 2 |2 2 5 5 5 3 3 5 0 0 0 0




OK2 5 2 4 4 |2 4 5 5 2 1 4 4 0 0 0
OK3 3 1 5 4 11 1 5 5 5 3 3 3 0 0 0
OK4 4 1 5 5 ]2 1 5 5 4 4 4 3 0 0 0
OK5 4 1 5 5 |2 1 5 5 4 4 4 3 0 0 0
OK6 5 2 1 2 |3 1 5 5 4 2 3 2 0 0 0
OK7 3 4 5 4 |2 1 5 5 3 2 4 3 0 0 0
OK8 3 4 5 4 |2 1 5 5 3 2 4 3 0 0 0

OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri

Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




