GIDALARDA TEMEL ISLEMLER |

1 [|Ders Adi: GIDALARDA TEMEL ISLEMLER |
2 |Ders Kodu: GIDZ101
3 |Ders Turi: Zorunlu
4 |Ders Seviyesi Onlisans
5 |Dersin Verildigi Yil: 1
6 |Dersin Verildigi Yariyil 1
7 |Dersin AKTS Kredisi: 4.00
8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00
9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 0.00
10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0
11 |Dersin Onkosulu: Yok
12 |Dersin Dili: Tirkce
13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze
14 |Dersin Koordinatori: Dr. Ogr. Uyesi SUREYYA SALTAN EVRENSEL
15 Dersi Veren Diger Ogretim Meslek Yuksek okullari yénetim kurullarinin gérevlendirdigi 6gretim
Elemanlari: elemanlar
_ Ogr. Uyesi Dr. Siireyya Saltan EVRENSEL
16 |Koordinator lletisim Bilgileri: ssaltanev@gmail.com
0224 294 23 42
17 |Dersin WEB adresi:
18 |Dersin Amaci: Gida isleme Yéntemlerinin Tanitiimasi ve ilkelerinin Ogretiimesi
19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi: gf:}:::;?ﬁg%iﬂg?e temel prensipler, yapilan on islemler ve
20 |Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gidalarin korunma ve islenme gerekliligi
2 Gidanin kurutulmasi teknikleri
3 Gidanin kurutulmasinda karsilasilan sorunlar ve ¢éztmler
4 Pastorizasyon ve sterilizasyon teknikleri
5 Gidalarin sogutulma teknolojileri
6 Sogutarak depolama teknikleri
7 Depolama sorunlari ve ¢dézimleri
8
9
10
21 |Dersin icerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama

1 [Dersin tanitimi ve kaynaklarin belirtiimesi

Temel iglemler
2 ham madde kontrol ve 6n hazirlik
hammaddenin temizlenmesi




temizleme yontemleri
1. kuru temizleme yontemleri
2. sulu temizleme ydntemleri

ayirma ve siniflandirma

eleme

ayirma iglemleri

¢cOktlirme (sedimantasyon)
santrifij islemi (santrifugasyon)

boyut kiigliltme islemleri

meyve ve sebzelerde boyut kigiltme
kati gidalarin 6gitiimesi
degdirmenler

emilsiyon ve emdlsifikasyon

emulsiyon stabilitesi

emilsiyon hazirlamada kullanilan aletler
emuilsifikasyon ve homojenizasyona
uygulamalari

karistirma

sivilarin karistirilmasi

gida muhafaza kavrami

ph,su aktivitesi, oksidasyon-rediiksiyon
(indirgenme-yiikseltgenme) potansiyeli (eh),
engel etmen kavramlari

ARASINAV

10

gidalarda bozulma kavrami

1. mikrobiyolojik bozulmalar

2.gida maddelerindeki bozulmalar
gidalarda mikrobiyal gelismeyi sinirlayan
etkenler

11

kurutma

kurutmanin tanimi

kurutma yontemleri
teknolojik kurutma sistemleri

12

kurutmada meydana gelen degismeler
meyve ve sebze kurutma
sebze kurutma

13

Isil iglemler

1s1 aktarimi (1s1 transferi)

kondiiksiyon (1sinin iletim yoluyla yayilmasi)
konveksiyon (isinin tagima yoluyla yayiimasi)
radyasyon (1sinin isima ile yayilmasi)

Isitma yontemleri

gidalarin su buhari ile isitiimasi
pastdrizasyon

14

konserve Uretimi

22

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger
Kaynaklar:

Gidalarda temel islemler ders notlari-Sureyya Saltan
Evrensel

Gida Miihendisliginde Temel islemler-Bekir Cemeroglu
Gida Teknolojisi-Sidika Bulduk

23

Degerlendirme

YARIYIL iGCi CALISMALARI SAYISI

KATKI YUZDESI

Ara Sinav 1

30.00




Kisa Sinav 1 10.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 60.00

Toplam 3 100.00

Yil ici calismalarinin Basariya Orani 40.00

Finalin Basariya Orani 60.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari Olgme ve degerlendirme Bursa Uludag Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitimi Ogretim Ydnetmeligi
ilkelerine gore yapilmaktadir.

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU

ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuki (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 3.00 42.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 1 15.00 15.00
Diger 2 10.00 20.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 15.00 15.00
Toplam ig Yk 120.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 4.00
Dersin AKTS Kredisi 4.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK3 3 2 3 3 I3 3 3 2 2 2 2 2 0 0 0 0
OK4 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK6 3 2 3 3 I3 3 4 2 2 2 2 2 0 0 0 0
OK7 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok disiik 2 Disiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi:




