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Gidalarda bozulma, bozulmaya neden olan faktérler ve bozulma
sekilleri, gidalarda mikrobiyel gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktorler
ile gidalarin muhafazasinda yararlanilan temel ilkeler, mikrobiyel
gelismelerin inhibisyonuda kullanilan kimyasal koruyucular,
gidalarin muhafazasinda sogutma ve dondurma islemleri, gidalarda

18 |Dersin Amaci: kurutma, konsantre etme, mikroorganizmalar arasi antagonistik
iliskilerden yararlanma, isisal islem uygulamalari, fermentasyonla
muhafaza, radyasyon ve yiiksek basing uygulamalari ile kontrollii ve
MAP muhafaza yéntemlerinin 6gretilmesi amaglanir.

19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:

20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:
1 Gidalarda risk olusturan etkenleri siralayabilir.
2 Gidalarda bozulma sekillerini tanimlayabilir.

Gidalarda mikrobiyel gelismeyi etkileyen su aktivitesi,
gidanin besin icerigi, pH degeri, redoks potansiyeli,
3 inhibitdr maddeleri yorumlayabilir.

Gidalardaki mikroorganizmalarin tremesini etkileyen

4 sicaklik, bagil nem, gevre gazlari ve konsantrasyonlarini
siralayabilir.
5 Gidalarin muhafazasinda kullanilan kimyasal koruyucular,

sogutma ve dondurma yoéntemlerini siralayabilir.

6 Gidalarin muhafazasinda isil islemleri tanimlayabilir.




7 Gidalarda fermentasyonla muhafazayi égrenir.
8 Gida muhafazasinda kullanilan radyasyon ve yiksek
basing uygulamalarini 6grenir.
9 Gida muhafaza metotlarindan kurutma ve konsantre
etmeyi 6grenir.
10 Kontrolli ve MAP muhafaza yéntemlerini 6grenir
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS ICERIKLERI
Teorik Uygulama
1 Dersin tanimi, kaynak kitaplarin tanitimi,
genel giris
2 |Gidalarda risk olusturan etkenler
3 Gidalarda bozulmaya neden olan faktorler ve
bozulma sekilleri
Gidalarda mikrobiyel gelismeyi etkileyen i¢
4  |faktorler (su aktivitesi, besin igerigi, pH, Eh,
inhibitorler, koruyucu biyolojik yapilar)
Gidalarda mikrobiyel gelismeyi etkileyen dis
5 |faktorler (sicaklik, gevrenin bagil nemi,
cevredeki gazlar ve konsantrasyonlar)
Gidalarin muhafazasinda yararlanilan temel
6 |ilkeler (kontaminasyonlarin engellenmesi,
mikroorganizmalarin uzaklastiriimasi)
Mikrobiyel gelismenin inhibisyonunda
7 |kimyasal koruyucularla muhafaza, sodukta
muhafaza ve dondurarak muhafaza
Gidalarda mikrobiyel gelismenin
8 |inhibisyonunda su aktivitesinin digirtlmesi
(kurutma ve konsantre etme)
9 Gidalarin muhafazasinda mikroorganizmalar
arasl antagonistik iligkilerden yararlanma
Gida muhafazasinda pastorizasyon,
10 sterilizasyon ve konserve Uretimi
11 | Fermentasyonla muhafaza
12 Radyasyon uygulamalar (iyonize radyasyon,
mikrodalga ve UV isinlari)
13 |YuUksek basing uygulamalari ve kombine
yontemler
14 |Kontrollii ve MAP’de muhafaza
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23 |Degerlendirme
YARIYIL iCi CALISMALARI SAYISI |KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00
Kisa Sinav 0 0.00
Odev 0 0.00
Y1l Sonu Sinavi 1 100.00
Toplam 1 100.00




Yil ici calismalarinin Basariya Orani 0.00
Finalin Bagariya Oranli 100.00
Toplam 100.00
Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YOKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is

Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 0 0.00 0.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 6.00 84.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 1.00 1.00
Toplam Is Yiikii 113.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 3.77
Dersin AKTS Kredisi 4.00
25 ~ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16
OK1 5 1 4 4 13 1 3 1 1 3 1 1 0 0 0 0
OK2 5 2 1 2 |4 1 2 1 1 1 2 3 0 0 0 0
OK3 2 2 2 5 |5 1 2 1 4 2 1 5 0 0 0 0
OK4 2 2 2 5 |5 1 2 1 4 2 1 5 0 0 0 0
OK5 4 |4 4 3 |5 1 2 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OK6 5 14 4 4 |5 1 1 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OK7 5 |4 4 4 |5 1 1 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OKs8 5 4 4 4 5 1 1 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OK9 5 |4 4 4 |5 1 1 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OK10 5 |4 4 4 |5 1 1 1 1 2 4 5 0 0 0 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
Katki 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi:




