Gida Kimyasi

1 |Ders Adi: Gida Kimyasi
2 |Ders Kodu: VBH6003

3 |Ders Turt: Zorunlu

4 |Ders Seviyesi Doktora

5 |Dersin Verildigi Yil: 1

6 |Dersin Verildigi Yariyil 1

7 |Dersin AKTS Kredisi: 5.00

8 |Teorik Ders Saati (saat/Hafta) 2.00

9 [|Uygulama Ders Saati(saat/Hafta) 2.00

10 |Laboratuvar Ders Saati (saat/hafta) :[0

11 |Dersin Onkosulu: Yok

12 |Dersin Dili: Tirkce

13 |Dersin Verilis Sekli: Yiiz ylze

14 |[Dersin Koordinatori: Prof. Dr. SERAN TEMELLI

Dersi Veren Diger Ogretim

15 Elemanlari: Yok

e-posta: seran@uludag.edu.tr
) Tel: 02242941260

16 [Koordinator lletisim Bilgileri: Adres: Uludag Universitesi Veteriner Fakultesi Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Anabilim Dali Gérikle

17 |Dersin WEB adresi: http://saglikbilimleri.uludag.edu.tr
Gidalarin bilesiminde bulunan protein, karbonhidrat, yag, vitamin,
mineraller, enzimler ile suyun kimyasal yapisi, 6zellikleri,

18 |Dersin Amaci: siniflandiriimasi, metabolizmalari, fonksiyonlari, eksiklikleri, gtnlik
gereksinimleri ile gida katki maddeleri, gidalarda bulunabilen toksik
bilesikler hakkinda bilgi kazandirmak.

19 |Dersin Mesleki Gelisime Katkisi:

20 [Dersin Ogrenme Kazanimlari:

Suyun gidalarda bulunusu, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri,
1 su aktivitesinin 6nemi ve sularin temizlenme yontemlerini
ogrenir,

Karbonhidratlarin siniflandiriimalari, kimyasal yapi ve
ozelliklerini 6grenir,

Karbonhidrat metabolizmasi, karbonhidratlarin gidalarda
3 bulunusu, karbonhidrat gereksinimi ve beslenmedeki
fonksiyonlari hakkkinda bilgi edinir,

Yaglarin ve yag asitlerinin siniflandiriimalari, fiziksel ve

4 kimyasal 6zelliklerini 6grenir,
Yag metabolizmasi, yaglarin gidalarda bulunusu, yag

5 gereksinimi ve beslenmedeki fonksiyonlari hakkinda bilgi
sahibi olur,
Protein ve amino asitlerin siniflandirilmalari, protein

6 kalitesinin belirlenmesinde kullanilan parametreler,

hayvansal proteinlerin UGstln yonleri ile proteinlerin fiziksel
ve kimyasal 6zelliklerini 6grenir,

Protein metabolizmasi, proteinlerin gidalarda bulunusu,
7 protein gereksinimi ve beslenmedeki fonksiyonlarini
ogrenir,




8 Enzimlerin kimyasal yapisi, siniflandiriimalari ile gida
islemede kullanilan enzimleri 6grenir,
Vitamin ve minerallerin kimyasal yapi ve 6zellikleri,
9 gidalarda bulunusu ve eksiklikleri, beslenmedeki
fonksiyonlari ile ginlik gereksinimlerini 6grenir,
Gida endustrisinde 6nem tasiyan katki maddeleri,
10 gidalarda bulunabilen dogal toksik bilesikler hakkinda bilgi
edinir.
21 |Dersin igerigi:
Hafta |DERS iQERiKLERi
Teorik Uygulama
1 Gida kimyasina girig, gida kimyasinin Gidalarin (kati/sivi) fiziksel ve kimyasal analizleri icin 6érnek
tarihgesi ve sosyal rol, gida bilesenleri alma,
Suyun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri,
2 gidalarda bulunusu ve su aktivitesi, sularin Su analizleri icin 6rnek alma ve suyun fiziksel analizleri
temizlik ve dezenfeksiyonu, organizmadaki (sicaklik, bulaniklik, renk, koku, lezzet),
fonksiyonlari
Karbonhidratlarin siniflandiriimalari, kimyasal
ap1 ve Ozellikleri (optik aktivite, hidroliz, Suyun kimyasal analizleri (pH, toplam sertlik derecesi,
3 [¥ap p y Yy p p
kahverengilesme reaksiyonu, tatlilik derecesi, |organik madde miktari, nitrat, nitrit ve amonyak varligi),
suda ¢odzulme, fermentasyon, jelelesme)
Karbonhidrat metabolizmasi,
karbonhidratlarin gidalarda bulunusu, .
4 karbonhidrat gereksinimi ve beslenmedeki CleklErek 80 ez i,
fonksiyonlari
\_(a_glarm Ve yag aS|tI._er|n|_n S|n|fland|rllmalar|, St ve st Urinlerinde toplam asitlik degerinin belirlenmesi,
fiziksel ve kimyasal 6zellikleri (sabunlasma
5 degeri, asitlik derecesi, iyot indeksi, Reichert-
Meissl ve Polenske indeksleri, lipoliz,
otooksidasyon, emdlsiyon olusturma,
esterifikasyon, hidrojenasyon)
Yag metabolizmasi, yaglarin gidalarda o . ..
6 |bulunusu, yag gereksinimi ve beslenmedeki E;;I?z?t Urtinlerinde Soxhelet metodu ile yag miktari
fonksiyonlari '
Protein ve amino asitlerin siniflandiriimalari,
protein kalitesinin belirlenmesinde kullanilan
parametreler, hayvansal proteinlerin Ustiin .. e . . -
7 |yonleri, proteinlerin fiziksel ve kimyasal grl:;ll\i/; sut Urtnlerinde Gerber metodu ile yag miktari
Ozellikleri (hidroliz, ¢ozunarluk, izoelektrik '
noktasi, denatlirasyon, kopuk olusturma,
viskozite)
Protein metabol_lzma3|, p_ro_te|_nler|n ElieklElee Et ve et Urtinlerinde Kjeldahl metodu ile ham protein
8 |bulunusu, protein gereksinimi ve miktar analizi
beslenmedeki fonksiyonlari ’
Enzimlerin kimyasal yapisi, siniflandiriimalari,
enzim akt|V|tes!n_| etklleyen fakt_prler (pH, St ve st drinlerinde Kjeldahl metodu ile ham protein
9 |sicaklik, su aktivitesi, basing), 6nemli miktar analizi
enzimlerin 6zellikleri, gida islemede kullanilan ’
enzimler
Vitaminlerin siniflandiriimasi, kimyasal yapi
10 éisoilfl?lillltle(:iertlgegslliilr?]f:eir:‘ggzz;;/;ﬁlar| ile Et ve sut Urtinlerinde Mohr metodu ile tuz miktari analizi,
gunluk gereksinimleri
\'\,Ae'no-e;:::ii:gisgg‘;g%ﬁlmiﬁ:;Ti’,?al YaP! et ve sit driinlerinde yakma metodu ile kil miktari analizi,
11 eksiklikleri, beslenmedeki fonksiyonlari ile
gunlik gereksinimleri
Gida katki maddelerinin siniflandiriimasi,
katki maddelerinin kullaniminda dikkat
12 Ceilimos) GETEREN ITBUEET, Gk GnelisnEe Et ve st Grtinlerinde pH degerinin belirlenmesi,

onem tasiyan katki maddeleri
(antimikrobiyaller, antioksidanlar,
emilgatorler)




13

Gida endustrisinde 6nem tagiyan katki
maddeleri (stabilizatorler, tatlandiricilar, renk
maddeleri, aroma maddeleri)

Et ve sUt UrUnlerinde nisasta varliginin aranmasi,

14

Gidalarda bulunan dogal toksik bilesikler
(bitkisel ve hayvansal kokenli), toksik etkiye
sahip gida katki maddeleri, mikrobiyal gelisim
ardnleri

Et ve sit trtinlerinde rutubet ve kuru madde miktari
analizi,

22

Ders Kitabi, Referanslar ve/veya Diger
Kaynaklar:
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and Expanded, Marcel Dekker, Inc., New York, 1996.

2. Tayar, M, Cibik, R. Gida Kimyasi, Dora, Bursa, 2011.
3. Demirci, M. Gida Kimyasi, Birinci Baski, Onur Grafik,
istanbul, 2001.

4. Altug, T. Gida Katki Maddeleri, Meta Basim, izmir,
2001.

5. http:www.gkgm.gov.tr. Tirk Gida Kodeksi. ilgili
Yoénetmelikler ile Uriin Tebligleri.

23 |Degerlendirme

YARIYIL i(}i CALISMALARI SAYISI [KATKI YUZDESI
Ara Sinav 0 0.00

Kisa Sinav 0 0.00

Odev 0 0.00

Y1l Sonu Sinavi 1 100.00

Toplam 1 100.00

Yil ici calismalarinin Basariya Orani 0.00

Finalin Basariya Orani 100.00

Toplam 100.00

Kullanilan Olgme ve Degerlendirme Yaklagimlari

24 |AKTS /iS YUKU TABLOSU
ETKINLIK SAYISI Siiresi (Saat) [Toplam is
Yuku (Saat)
Teorik Dersler 14 2.00 28.00
Uygulamali Dersler 14 2.00 28.00
Sinif Dig1 Ders Calisma Siiresi (On galisma, pekistirme)|14 7.00 98.00
Odevler 0 0.00 0.00
Projeler 0 0.00 0.00
Arazi Calismalari 0 0.00 0.00
Arasinavlar 0 0.00 0.00
Diger 0 0.00 0.00
Yariyill Sonu Sinavi 1 1.00 1.00
Toplam is Yk 155.00
Toplam is Yiikii / 30 saat 5.17
Dersin AKTS Kredisi 5.00
25 _ PROGRAM YETERLILIKLERI ILE
DERS OGRETIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU

PY1|PY2 [PY3 |PY4|PY5 [PY6 |PY7|PY8|PY9 [PY10(PY1l |PY12 |PY13|PY14 |PY15 [PY16

OK1 5 3 4 4 |2 1 2 1 5 3 1 5 0 0 0 0




OK2 1 I3 2 [ ]a 2 2 ]2 [8 [ |1 5 o Jo 0
OK3 1 5 4 [ |4 2 |2 [2 [ [3 |4 5 o |o 0
OK4 1 3 [a [ |]a 2 |2 |1 [ [ |1 5 o |o 0
OK5 1 (5 4 [ |4 2 |2 [2 [ [3 |4 5 o |o 0
OK6 1 3 [a [ |]a 2 |2 |2 [ [ |1 5 o o 0
OK7 1 5 4 [ |4 12 |2 [2 [ [3 |a 5 o |o 0
OK8 1 5 4 [ |4 2 |2 [2 [ [3 |4 5 o |o 0
OK9 1 5 2 [ |4 2 |2 [2 [ [3 |a 5 o |o 0
OK10 4 |5 |5 4 [s |1 [2 |1 |5 [3 |a 5 o |o 0
OK: Ogrenme kazanimlar PY: Program yeterlilikleri
DKatkl_ 1 ¢ok diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
uzeyi:




